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IZVEDBENI KURIKUL ZA PROGRAM SSI GASTRONOMIJA IN TURIZEM
2.A,2.Bin 2. C oddelek

Solsko leto 2025/2026

1. Naziv in sedez sole

SREDNJA SOLA ZA GOSTINSTVO IN TURIZEM MARIBOR
Mladinska ulica 14 a, 2000 Maribor

V. d. ravnatelja:

Sonja Porekar Petelin

2. Osnovni podatki

2.a Struktura vpisanih

Dijaki so formirani v tri oddelke:

Oddelek Razrednik Stevilo dijakov Moski Zenske
2.a Andrejka Korman 26 4 22
2.b Sabina Matekovi¢ 25 8 17
2.c Veronika MeSi¢ 17 11 6

Skupaj 68 23 45
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2. letnik

Solsko leto 2025/26

2.b Predmetnik — Generacija 2024/28

1letnik | 2.letnik | 3.letnik | 4.letnik
Oznaka | Programska Stevilo ur na leto Skupno K
enota Stevilour | T
A - SploSnoizobrazevalni predmeti
P1 Slovens¢éina 140 99 93 155 487 24
P4 Matematika 105 99 93 86 383 19
P2 Tuji jezik | 105 99 93 120 417 20
P3 Tuji jezik Il 70 66 62 12 210 8
P5 Umetnost 0 70 0 0 70 3
P6 Zgodovina 70 35 0 0 105 5
P7 Geografija 70 35 0 0 105 5
P8 Sociologija 0 0 0 70 70 3
P9 Psihologija 0 0 0 0 0 0
P10 Fizika 70 0 0 0 70 3
P11 Kemija 0 70 0 0 70 3
P12 Biologija 70 0 0 0 70 3
P13 Slpetilii 80 99 93 68 340 14
vzgoja
B — Strokovni modul
M1 Osnove OoTu 35
gostinstva in | ZVH + 35
turizma PRE 140 0 0 0 140 8
KUH(p) 35
STR(p) 35
M2 Podjetnistvo | PDZ
in 0 0 62 68 130 8
zakonodaja
M3 Poslovno POK 0 67
komuniciranj | IKT 0 66 0 0 133 8
e in IKT IKT (p) 0 0
M4 Naravnain | GEO 67
kuI'Fle[pa 7GO 0 0 0 67 | 134 134 8
dediscCina
M5 Priprava KUH 105 65
rednih PRE 35 | 140 0 94 0 0 234 12
obrokov GOP 0 29
M6 Priprava KUH 30 75
izrednih PRE 0 64 94 51| 136 0 230 12
obrokov
M7 Strezba STR 70 30
rednih PRE 0 70 10 62 0 0 132 8
obrokov GOP 0 22
M8 Strezba STR 60 42
izrednih GOP 0 0 og | 88 0 42 130 8
obrokov
M9 TuristiCno OoTU 0 64 22
spremljanje PRA 0 76 76 58 122 10 32 230 12
in vodenje
M10 Svetmaaqje TPO 31 30
in prodaja
it et B 0 0 =177 102 —5— 30 132 8
proizvodov
M11 Obdelava GOP 70 0
turisticnih GEO 70 | 210 0 24 0 0 234 12
informacij PRA 70 24
M14 Catering STR(t)) 0 0 0 33 | 50 50 3
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SRT(p) 17 |
M17 Animacija PRA 0 0 68 34 102 6
M18 Organizacija GOP 51
turlst!cnlh PRA 0 0 0 54 | 105 105 6
storitev
C — Prakti¢no izobrazevanje v Soli
Turizem 140 80 235 143 598 24
Gastronomija 245 166 199 108 718
C — Prakti¢no izobraZevanije pri delodajalcu
0 76 152 38 266 10
D — Druge oblike vzgojno-izobrazevalnega dela
Aktivno drzavljanstvo 0 20 10 5 35 2
Interesne dejavnosti 101 77 75 64 352 15
E — Odprti kurikulum
M12 Hotelska in
receptorska | GOP +s 0 66 32 0 98 7
dela
M16 Kulinarika STR (t) 17
in vina v
Slovenijiin | STR (p) ¢ 33 [0 0 g 50 E
svetu
N Lt 0 0 0 50 50 3
turizem
PPH Priprava in | PPH 3
postrezba | (str-t)
hrane PPH 15
(str-p)
PPH 0 7 37 0 37 2
(kuh-t)
PPH 15
(kuh-p)
M22 Priprava STR(t)
jedi pred 33
gostom in STR(p) 0 0 0 17 | 50 50 2
mesanje
pijac
VEL Velnes BIO 35
oTU 0 0 35 70 0 70 3
ANPS/ | Jezik stroke | ANG2 ali
NEPS NEM2 e 56 - E
NEPS Jezik stroke NEM2 0 23 23
ITA/ Italijansc¢ina ITA/
SPA o ali SPA 0 66 66 68 200 5
Spanscina
Turizem Turizem TUR 0 0 96 0 96 3
PGT Prodaja v
gostinstvu PGT 0 0 35 17 52 2
in turizmu
STP Sodobni KUH-t 19 29 95
trendi v KUH-p 32 49
prehrani STR 0 51 ) 105 ) 193 349 16
STR-p 32 44 49
Turizem OK 1130 1089 1023 1088
Gastronomija OK 1130 1089 1023 1088
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2.c Seznam ugditeljev - izvajalcev
2.a 2.b 2.c
Oznaka| Programske enote | : |
Izvajalec
Pl Slovensc&ina A. Korman S. Gljuk T. Emersic
P2 Matematika l. Tos l. To$ M. Zigart
P3 Tuji jezik I/ AN R. Kovacevi¢ S. Matekovi¢ | A. B. Horvat
P3 Tuji jezik I/ NE / E. Hercog /
P4 Tuji jezik 1I/ AN / N. Likavec /
P4 Tuji jezik II/ NE E. Hercog / A. Brumec
P5 Umetnost R. KoSec T. R. KoSec T. R. Kosec T.
P6 Zgodovina A. Purgaj V. Mesic¢ V. Mesic
P7 Geografija S.Ris Primec S. Ris Primec S. Ris
Primec
P11 Kemija K. Suban K. Suban K. Suban
= . G. Frangez/ J. Lovse/ J. Lovse/
P13 Sportna vzgoja K. Segula K. Segula K. Segula
Poslovno V. V. Pekusek
M 3 C IKT | Pekusek | V. PekuSek C. C.
komuniciranje in IKT C
M5 Priprava rednih KUH / / D. Marin
obrokov GOP / / B. Penko
MG Priprava izrednih KUH / / D. Marin
obrokov PRE / / M. Pajnik
. ) STR / / B. KoroSec
My | Strezba rednih PRE / / M. Pajnik
obrokov
GOP / / B. Penko
M9 TuristiCno spremljanje R. Lovrec/ B. Korez/
. ) PRA /
in vodenje B. Korez R. Lovrec
M11 deelavg turisti¢nih PRA R. Lovrec/ B. Korez( /
informacij A. Purgaj A. Purgaj
C - Praktiéno izobrazevanje pri delodajalcu
Prakticno usposabljanje z . .
delom PUD Tomaz Krajnc
D — Druge oblike vzgojno-izobrazevalnega dela
Interesne dejavnosti ID Veronika MeSi¢
Aktivno drzavljanstvo AD Veronika MeSi¢
E — Odprti kurikulum
M12 Hotelska in B. Penko B. Penko /
receptorska dela
ANPS | Angleséina Il za / N. Likavec /
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potrebe stroke
Nems&cina Il za /
NEPS potreba stroke E. Hercog E. Hercog
Kulinarika in vina v S. Benkovic/ S. Benkovic/ B. KoroSec
M16 e . )
Sloveniji in svetu B. KoroSec B. KoroSec
. . v /
PPH Erlprava in postrezba M. Arnuga M. Arnuga
rane
ITA ItalijanscCina (T) / N. Likavec /
SPA | Spansgina (T) H. Gornik / /
STP Sodobn! trendi v / / D. Marlvn/
prehrani B. KoroSec

3. Odprti kurikulum

Odprti kurikulum je nastal ob sodelovanju lokalnih partnerjev, predstavnikov obrtne in
gospodarske zbornice. Cilji odprtega kurikula in katalogi znanj za posamezno

programsko enoto oziroma vsebinskega sklopa so priloga izvedbenega kurikuluma.

Odprti kurikulum je oblikovan na osnovi :
e usklajenosti s socialnimi partnerji,
e ustreznosti standardov znanja,

e razvojnih priloznosti Sole in stroke kot take.

Dodane vsebine-moduli so razvidni iz spodaj navedene tabele. Vsebine v modulih
nudijo dijakom naslednje kompetence:
e znajo se pravilno odlocati in ravnati po higiensko varnostnih predpisih
(HACCAP),
e znajo racionalno rabiti energijo, material in ¢as,
¢ znajo nacrtovati dokumentacijo, ki spremlja proces gostinskega poslovanja,
e znajo rokovati z IKT opremo, in uporabljati osnovna orodja Office ter
uporabljati internet,

¢ pridobijo obCutek dela v procesu opravljanja poklica.

Namen in cilji odprtega kurikula:
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e z vsebino odprtega kurikula dopolnjujemo izobraZevalni program v skladu s
poklicnimi standardi, ki so bili osnova za pripravo programa,
e doseci boljSo zaposljivost dijakov,

e doseci vecjo uspesnost dijakov pri nadaljnjem izobrazevanju.

4. Opredelitev drugih oblik vzgojno-izobrazevalnega dela

4.a Praktiéno usposabljanje z delom

Program srednjega poklicnega izobraZevanja je enakovreden ne glede na dualno ali
Solsko organizacijo izobraZevanja. Za dualno obliko se Steje izvedba izobrazevanja
na podlagi individualne uéne pogodbe med delodajalcem, vajencem in njegovimi
starSi oz. zakonitimi zastopniki, za Solsko pa izvedba izobrazevanja na podlagi
pogodbe, ki jo Sola sklene z delodajalci za dijake, ki niso sklenili individualnih u¢nih
pogodb. Pravice in obveznosti pogodbenih partnerjev so v obeh primerih enake.

Prakti¢no usposabljanje z delom (PUD?') omogoc¢a doseganije ciljev, ki jih Sola ne
more uresnicCiti. Dijak/vajenec v delovnem procesu pri delodajalcu poleg prakticnega
znanja in spretnosti pridobi tiste spretnosti, ki jih v Solskih delavnicah ni mo¢ pridobiti,

predvsem:

e socializacijo v delovnem okolju,
e dinamiko realnega delovnega procesa,
e skupno odgovornost za kakovost opravljenega dela.

Dijaki opravijo za 2. letnik 2 tedna PUD, to je 76 ur.

PUD se opravlja samo pri tistin delodajalcih, kateri imajo usposobljene mentorje s

certifikatom in verificirane obratovalnice pri OZS in GZS.

PUD bo potekal na naslednji nacin:

L PUD- prakti¢no usposabljanje z delom
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e izdelava (dopolnitev) seznama-mreze podjetij, katera lahko izvajajo PUD (pogoj

je verificirano delovno mesto in usposobljeni mentor),

e Vv novembru bo dijakom in starSem predstavljen sistem organizacije PUD-a in

izbire delodajalca,
e omenjeni seznam bo objavljen na internetni strani Sole in pri razrednikih

e delodajalcem, kateri izpolnjujejo pogoje, bomo omogocili, da se predstavijo

dijakom in starSem
e dijakiizbiro delodajalca uskladijo z organizatorjem PUD na $oli,

e delodajalci potrdijo izbranim kandidatom napotnico-povratnico in dijaki jo vrnejo

organizatorju PUD-a na 3oli,
e priprava-izdelava evidence o razporeditvi dijakov na PUD,

e 3ola sklene kolektivne pogodbe =z delodajalci, PUD se izvaja po Casovni

razporeditvi v izvedbenem kurikulumu,
e sprejem in pregled poroc€il o opravljenem PUD-u (dnevnik in porocCilo mentorja),
e dijaki bodo napoteni na PUD v ¢asu od 1. 9. 2025 do 30.11. 2025,

e dnevnike oddajo organizatorju PUD na Soli v ¢asu uradnih ur.

4.b Interesne dejavnosti

Cilji:

= Dijaki si razvijajo skozi razlicne Sportne vsebine, ki jim omogoc€ajo Sportni dnevi,
trajne navade po Sportnih aktivnosti, do odgovornega odnosa do narave, do fair
playa do druzenja med ostalimi dijaki in ucitelji.

» Dijaki si pridobijo nova spoznanja in vrednote do razli€nih zvrsti umetnosti in
razlicnih pravil obnasanja.

= Dijaki spoznavajo svojo ozjo domovino in se na drugi nacin sre€ajo z vsebinami,
ki so pomembne za njihov poklic.

» Dijaki se spoznavajo z novimi vsebinami, ki jim pomagajo graditi njihovo

osebnost.

2. LETNIK - 77 ur

zap. vsebine okvirni termin St. ur

St. izvajanja
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A. OBVEZNI DEL - 48 ur

- Sportni dnevi;

- ogled gledaliske, filmske in glasbene predstave, likovne razstave;

- seznanitev s kulturnimi in zgodovinskimi znamenitostmi v Solskem okolju;

- ogled Studijske knjiZznice, sejmov; zdravja, informatike, ucil, izobrazevalnih ustanov, dnevi
odprtih vrat ipd.;

zdravstvena vzgoja.

e Sportni dnevi (24 ur)

1. Sportni dan 8. 10. 2025 6

2.  Sportni dan 13. 2. 2026 6

3.  $portni dan marec/april 6

4.  Sportni dan 9. 6. 2026 6

e ogled gledalisSke, filmske in glasbene predstave, likovne razstave (18
ur)

5. kulturni dan 24.12. 2025 6

6. kulturni dan 8. 1. 2026 6

7. kulturni dan maj/junij 6

e zdravstvena vzgoja (6 ur)

8. predavanje na temo zdravega zivljenja med Solskim letom 6

B. VSEBINE, POVEZANE S PROGRAMOM - 18 ur

metode ucenja, motivacija, razvoj delovnih in u¢nih navad;

- naravoslovni dan — ekoloski dan (organizirane Cistilne akcije, predavanja, ogledi Cistilnih
naprav — v povezavi s tehnologijo stroke);

- spoznavanje poklicnega podroéja, organizacije panoge, obisk predavanja s strokovnega
podrocja;

- ogled sejma s strokovnega podrocja, proizvodnih obratov; ekologija in ekoloSki problemi

stroke v obratovalnici in v Solski delavnici;

- poklicno usmerjanje, nadaljevanje izobraZevanja.

e naravoslovni dan — ekoloski dan (6 ur)

9. naravoslovni dan — ekoloski dan maj 6

e spoznavanje poklicnega podroc¢ja organizacije panoge, obisk
predavanja s strokovnega podrocja (6 ur)

10. strokovna ekskurzija marec/april 6

e ogled sejma s strokovnega podrocja, proizvodnih obratov; ekologija in
ekoloski problemi stroke v obratovalnici in v Solski delavnici (6 ur)

11. strokovna ekskurzija marec/april 6

C. PROSTA IZBIRA DIJAKA (11 ur)*

- glede na Katalog proste izbire ID objavijen na spletni strani Sole

12. aktivnosti po izboru dijaka med Solskim letom 11

4.c Aktivno drzavljanstvo (20 ur)

Aktivno drzavljanstvo je obvezni vsebinski sklop v programih srednjega strokovnega
izobrazevanja v okviru kategorije Druge oblike vzgojno-izobrazevalnega dela, za
katere je znaCilno za razliko od pouka predmetov, da v veliki meri izvajajo kot
aktivnosti, avtenticne naloge in v povezavi z okoljem. Vsebinski sklop je zasnovan

interdisciplinarno, v njem se prepletajo in povezujejo spoznanja razlicnih znanstvenih

10
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disciplin (sociologije, filozofije, politologije, zgodovine, geografije ipd.). Temeljni cilj je

spodbujanje aktivnega, informiranega in odgovornega demokrati¢nega drzavljanstva.

4.d Razredne ure

Razredne ure se izvajajo pod vodstvom razrednika, na pobudo razrednika, dijakov ali
starSev tudi v sodelovanju s Solsko svetovalno delavko. Pri izbiri tematik se

uposStevajo pobude dijakov in starSev ter potrebe Solskega prostora.

5. Nacrt svetovanja in strokovne podpore dijakom

Solska svetovalna delavka pri svojem delu dijakom, ugiteliem in starSem pomaga na
podrogjih:

e ucenjain dela,

e Solske kulture, klime, vzgoje in reda,

e telesnega, osebnega in socialnega razvoja,

e Solanja in poklicne orientacije,

e socialno-ekonomskih in ustvenih stisk,

e skrbi za dijake s posebnimi potrebami.
Podrobneje je delo definirano v okviru letnega delovnega nacrta Solske svetovalne

sluzbe.

6. Casovni razpored preverjanja in ocenjevanja znanja

Solsko leto 2025/26 je razdeljeno v dve ocenjevalni obdobji:

e Prvo ocenjevalno obdobje se pricne s 1. 9. 2025 in zakljuc€i 15. 1. 2026.
Obvestilo o uspehu dobijo dijaki (starSi, delodajalci) praviloma v prvem tednu
po ocenjevalni konferenci.

e Drugo ocenjevalno obdobje se pricne 16. 1. 2026 in se zakljuCi 23. 6. 2026.

11
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6.a Spremljanje nacrta preverjanja in ocenjevanja znanja

Analizo uspeha oddelka izdela razrednik pred vsako ocenjevalno konferenco.
Casovna analiza uspeha dijakov se opravija v istih obdobjih, kot so definirana
ocenjevalna obdobja. Na podlagi analize uspeha se pripravijo individualizirani nacrti
izobraZevanja za dijake, ki ne dosegajo minimalnih standardov znanj in niso pridobili
pozitivnih ocen.

Minimalni standard za pozitivno oceno je tudi 85% prisotnost pri pouku posameznega
predmeta ali modula. Ce je dijak odsoten veé in ga po ugiteljevi presoji ni mog

objektivno oceniti, je dijak neocenjen in oceno pridobiva s predmetnim izpitom.

7. Priloge - Izvedbeni kurikuli programskih enot in modulov

7.a Priloga - Skupna letna u€éna priprava za 2. letnik SSI
Gastronomijain turizem

Izvedbeni kurikuli za posamezne programske enote in module so razporejeni po
vrstne redu predmetnika za 2. letnik. Vsak izvedbeni kurikul vsebuje minimalne

standarde za posamezno vsebinsko podroCje in nacin preverjanja znanja.

12
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Programska enota: Ucitelji: Simona Gljuk,
P1 - SLOVENSCINA - 2. letnik Stev. ur: 99 | Tatjana Emersi¢, Andrejka
SLOVENSCINA Korman
Zaokrozeno vsebinsko St. Uéni cilji Minimalni standardi
podrocje/sklop ur
A BESEDOSLOVJE 18
Besedoslovje e Zavedajo se pomembne vioge e Znajo uporabljati sodobne jezikovne
Pomen besed, frazemi, slovenskega jezika v svojem osebnem, priro¢nike
pomenska razmerja med druzbenem in poklicnem Zivljenju. e pri sprejemanju in tvorjenju besedil
besedami, slogovna e Razvijajo sporazumevalno zmoznost v dokazejo svojo slovarsko, slovni¢no,
zaznamovanost besed, izvor slovenskem knjiznem jeziku. pravore€no in pravopisno zmoznost.
besed, besedotvorje e Razvijajo zmoznost pogovarjanja, e Priraz¢lembi besedil in njihovih
Jezikovni priroCniki in SSKJ poslu$anja (gledanja) in branja raznih medsebojnih primerjavah so zmozni
besedil ter zmoznost ustnega in pisnega uporabljati pojme: prvotni in
sporocanja. preneseni pomen besed, domace in

prevzete besede, nareCne in knjizne
besede, strokovni izraz, Zargonski
izraz, sopomenka, podpomenka,
protipomenka, besedna druzina,
stilno zaznamovane besede, stalna
besedna zveza.

e Razumejo besedotvorne postopke in
prepoznajo razliCne vrste tvorjenk.

B RAZSVETLJENSTVO |4

Predlagana besedila: e Poznajo ¢asovni okvir, znacilnosti in e Berejo, razumejo in interpretirajo
predstavnike slovenske razsvetljenske izbrano besedila, govorno predstavijo
Razsvetljenstvo knjizevnosti (¢as in okoliS€ine nastanka, osebno bralno dozivetje

13
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N

letnik Solsko leto 2025/26

Vodnik, Dramilo,
Lublanske novice,
Kuharske bukve
Linhart, Ta veseli dan ali
Maticek se zeni

Druga besedila po presoji

zvrsti, temeljne ideje).

Berejo in razumejo izbrana besedila ter jih
umestijo v prostor in Cas.

Znajo aktualizirati sporocila besedil.

umetnostnega besedila, poimenujejo
vrstno-zvrstne pripadnosti in
najopaznejSa sredstev jezikovnega
sloga in znacilnosti zgradbe, umestijo
avtorja v prostor in €as, razmisljajo o
pomenu besedila za sodobnost.

ucitelja

C EVROPSKA 8

ROMANTIKA

Predlagana besedila: e Poznajo ¢asovni okvir, znacilnosti in Berejo, razumejo in interpretirajo
predstavnike evropske romanti¢ne izbrano besedila, govorno predstavijo

Evropska romantika knjizevnosti (Cas in okoliSCine nastanka, osebno bralno dozZivetje

Puskin, Jevgenij Onjegin zvrsti, temeljne ideje, predstavniki). umetnostnega besedila, poimenujejo

Puskin, A. P. Kernovi e Berejo in razumejo besedila izbranega vrstno-zvrstne pripadnosti in

Byron, Parizina, Romanje predstavnika evropske romanti¢ne najopaznejSa sredstev jezikovnega

grofica Harolda knjizevnosti ter njegova umestitev v sloga in znacilnosti zgradbe, umestijo

Heine, Lorelaj prostor in ¢as. avtorja v prostor in Cas, razmisljajo o

Lermontov, Jadro e Znajo aktualizirati sporocila besedil. pomenu besedila za sodobnost.

Druga besedila po presoji

ucitelja

C PRAVORECJE, 10

PRAVOPIS

Zavedajo se pomembne vioge
slovenskega jezika v svojem osebnem,
druzbenem in poklicnem Zivljenju.
Razvijajo sporazumevalno zmoznost v
slovenskem knjiznem jeziku.

Razvijajo zmoznost pogovarjanja,
poslu$anja (gledanja) in branja raznih
besedil ter zmoZnost ustnega in pisnega

Raz€lenjujejo neumetnostno
besedilo, prepoznavajo in odpravljajo
pravorecne in pravopisne
pomanjkljivosti.
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sporocanja.

D ROMANTIKA NA 10
SLOVENSKEM
Predlagana besedila: Berejo, razumejo, komentirajo vsebine in e Berejo, razumejo in interpretirajo
oblike izbrane PreSernove bodisi izbrano besedila, govorno predstavijo
Romantika na Slovenskem refleksivne, ljubezenske ali domovinske osebno bralno dozivetje
F. Preseren, Slovo od pesmi, aktualizacija sporocila. umetnostnega besedila, poimenujejo
mladosti, Sonetni venec, Poznajo dejstva iz PreSernovega zivljenja vrstno-zvrstne pripadnosti in
Krst pri Savici, Zdravljica, in ¢asa (imena in pomen sodobnikov: najopaznej$a sredstev jezikovnega
Glosa in druga dela Cop, Kopitar, Slomsek, Koseski). sloga in znacilnosti zgradbe, umestijo
avtorja v prostor in ¢as, razmisljajo o
Druga besedila po presoji pomenu besedila za sodobnost.
ucitelja o
E BESEDILNE VRSTE 10
Pogajalni pogovor Zavedajo se pomembne vioge ¢ Razclenjujejo neumetnostno
Porocilo slovenskega jezika v svojem osebnem, besedilo, tvorijo obravnavane
Reportaza druzbenem in poklicnem Zzivljenju besedilne vrste.
Zivljenjepis razvijajo sporazumevalno zmoznost v
Referat slovenskem knjiznem jeziku.
Razvijajo zmozZnost pogovarjanja,
poslu$anja (gledanja) in branja raznih
besedil ter zmoznost ustnega in pisnega
sporoCanja.
F REALIZEM YV SVETU 15

IN NA SLOVENSKEM

Predlagana besedila:

Realizem v svetu

Poznajo druzbene in kulturne razmere v
Evropi v drugi polovici 19. stoletja, zvrsti,
vrste.

e Berejo, razumejo in interpretirajo
izbrano besedila, govorno
predstavijo osebno bralno doZivetje

15
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Flaubert, Gospa Bovary e Poznajo predstavnike evropske umetnostnega besedila, poimenujejo

Maupassant, Nakit
Gogolj, Plasé
Dostojevski, Zlo€in in
kazen

Balzac, Oce Goriot

Naturalizem
Zola, Beznica
Ibsen, Strahovi, Nora

Med romantiko in realizmom
na Slovenskem (izbirno)

Druga besedila po presoji
ucitelja

realisticne knjizevnosti, €as in okoliS€ine
nastanka, vrste, temeljne ideje.

e Ob konkretnih primerih

spoznavajoliterarno-teoreticne pojme.

e Berejo in interpretirajo besedila izbranega

predstavnika ter ga umestijo v prostor in
cas.

vrstno-zvrstne pripadnosti in
najopaznejSa sredstev jezikovnega
sloga in znacilnosti zgradbe,
umestijo avtorja v prostor in Cas,
razmisljajo o pomenu besedila za
sodobnost.

G BESEDILNE VRSTE in
BESEDNE VRSTE

14

Zavedajo se pomembne vioge
slovenskega jezika v svojem osebnem,
druzbenem in poklicnem Zivljenju.
Razvijajo sporazumevalno zmoznost v
slovenskem knjiznem jeziku.

Razvijajo zmozZnost pogovarjanja,
poslusanja (gledanja) in branja raznih
besedil ter zmoznost ustnega in pisnega
sporoCanja.

e Razclenjujejo neumetnostno
besedilo, tvorijo obravnavane
besedilne vrste.

e Prepoznavajo besedne vrste.

H 1ZBIRNA
KNJIZEVNOST

10

Izbirna lirska, epska in
dramska domaca in
prevodna besedila iz
razlicnih obdobij in

Berejo, razumejo in interpretirajo izbrana
besedila

razvijajo estetsko zmoznost literarnega
branja in spoznavajo odnos do te

e Berejo, razumejo in interpretirajo
izbrano besedilo, govorno predstavijo
osebno bralno doZivetje
umetnostnega besedila, poimenujejo
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vrednostnih kategorij, tematike. vrstno-zvrstne pripadnosti in
kombiniranje ustrezne najopaznejSa sredstev jezikovnega
mladinske knjizevnosti in sloga in znacCilnosti zgradbe, umestijo
knjizevnosti za odrasle avtorja v prostor in ¢as, razmisljajo o
Ljubezen, domovina, pomenu besedila za sodobnost.
drugaéni

Dom, domovina in svet
Posameznik, druzina in
druzba

Drugaé€ni in zaznamovani,
samotnezi in cudaki

Zanri
Vsebinski sklop Pisno Ustno Drugo - vpisi nacin
) ocenjevanja
A, C, E, G (jezikin Razclemba neumetnostnega
o Da Da :
sporocCanje) besedila
B,C,D,F, H _Vodena all__samostOJna
v Da Da Interpretacija

(knjizevnost) G : .

ovorni nastopi

Minimalni standardi vklju€ujejo tudi 85% obvezno prisotnost dijaka pri pouku.
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Programska enota:

P2 - MATEMATIKA - 2.letnik Stev. ur: 99 | Ugitelj/i: Marija Zigart, Irena To$
MATEMATIKA
, . 3 Stevilo - N _
Zaokrozeno vsebinsko podrocje/sklop Uéni cilji Minimalni standardi
ur
A | LINEARNA FUNKCIJA Dijak: Dijak:
e zna uporabiti razli¢ne nacine
predstavitve funkcije (predpis,
e ponovi osnovne pojme tabelo, graf):
linearne odvisnost, e nariSe graf linearne funkcije;
* usvoji pomen parametrov k e zna zapisati enacbo premice
in n ter risanje grafa linearne skozi tocki ter enacbo
funkcie, vzporednice k premici
* zna zapisati enacbo premice | zapiSe enacbo premice v ravnini
20 v vseh treh oblikah v eksplicitni, implicitni in
e pozna pojem nicla linearne segmentni obliki
funkcije in zna izraCunati e dolodi ni€lo in zaCetno vrednost
ni¢lo linearne funkcije funkcije:
* znaresSevati linearne e zna analitino resiti linearno
neenacbe graficno in enacbo in neenacbo ter razume

18
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racunsko algebrski in graficni nacin

e pozna grafiéni pomen reSevanja linearne neenacbe
sistemov dveh linearnih zna analitiéno in s pomocjo
enacb z dvema neznankama tehnologije resiti sistem linearnih

e pozna razlicne metode enacb ter razume pomen resitve
reSevanja sistemov linearnih na algebrski in grafi¢ni nacin
enacb (graficno, metodo reSi preprosto besedilno nalogo
nasprotnih in enakih Z uporabo linearne enacbe in
koeficientov, zamenijalni sistema dveh enacb z dvema
nacin, primerjalni nacin) neznankama,

« reSi besedilno nalogo z reSuje preproste linearne
uporabo linearne enacbe in neenacbe.
sistema dveh enacb z dvema

reSuje probleme, ki izhajajo iz
neznankama in pri tem o L .
Zivljenjskih in poklicnih situacij

uporablja tehnologijo,

e znareSevati linearne
neenacbe in pri tem
uporablja tehnologijo

B | OBDELAVA PODATKOV Dijak: Dijak:
15 e spozna oshovne statistiCne e zna uporabljati osnovne

pojme (vzorec, populacija, statisticne pojme (populacija,

19
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statisticna spremenljivka,
statisticna enota, numerus)
lo€i med opisnimi, vrstnimi in
Stevilskimi podatki

zna urediti in grupirati
podatke ter jih prikazovati v
tabelah in grafikonih oziroma
zna podatke razbrati iz tabel
in grafikonov

usvoji in uporablja pojme:
absolutna in relativna
frekvenca, kumulativha
frekvenca

pozna in zna dolociti srednje
vrednosti (aritmeti¢na
sredina, modus, mediana)
pozna in zna dolo¢iti
varianco oz. standardni

odklon

statisticha enota, vzorec,
statisticna spremenljivka,
numerus)

zna urediti in grupirati
podatke

razume pojma absolutne in
relativne frekvence

zna grafiéno prikazati
podatke (histogram,
frekvencni poligon,
frekvencni kolag) tudi s
programom Excel

zna dolociti vse srednje
vrednosti tudi s programom
Excel

zna dolociti mere
variabilnosti: varianco in
standardno deviacijo

zna interpretirati podatke v
preglednicah in

predstavljene z grafikoni
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c | POTENCE IN KORENI Dijak: Dijak:

e ponovi ratunanje s e racuna vrednostiizrazov kjer
kvadratnim korenom in s nastopajo koreni
potencami z naravnimi e Zznaracunati s potencami s
eksponenti celimi in racionalnimi

e usvoji pravila za raCunanje s eksponenti v preprostih
potencami s celimi nalogah
eksponenti in zna racunati z e zna racCunati s koreni

20 njimi poljubnih stopenj v

e UsVOji pojem koren poljubne preprostih nalogah
stopnje,

e pozna pravila za raCunanje s
koreni poljubnih stopen;j in
zna racunati z njimi,

e USVOji potence z racionalnimi
eksponenti in zna racunati z
njimi.

POTENCNA IN KVADRATNA
D Dijak: Dijak:
FUNKCIJA
30 e pozna definicijo realne e prepozna potencno

funkcije realne spremenljivke

odvisnost iz razliénih
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ter lo€i pojem funkcija od
krivulje

pozna in razume pojme:
definicijsko obmocje, zaloga
vrednosti, monotonost
(naras€anje oz. padanje
funkcije), predznak ter
omejenost funkcije, sodost
oz. lihost funkcije

zna iz grafov funkcij razbrati
vse zgoraj nastete lastnosti
pozna potencno funkcijo s
celim eksponentom, zna
narisati njen graf in opisati
njene lastnosti

pozna osnovne
transformacije funkcij ter
njihov vpliv na potek grafa
(vzporedni premik v smeri
0si X in v smeri 0si Y,

zrcaljenje preko ordinatne ter

predstavitev (besedilo,
tabela, graf) ter jo znajo lociti
od linearne

pozna predpis potencne
funkcije ter lastnosti
potencnih funkcij

zna narisati graf poten¢ne
funkcije z upostevanjem
lastnosti potencnih funkcij ter
premikov in raztegov funkcije
ali s tabeliranjem

pozna lastnosti realnih
funkcij in jih zna opisati ob
primeru;

zapiSe kvadratno funkcijo pri
razlicnih podatkih;

izraGuna teme, nicli
kvadratne funkcije,
presecisCe grafa z ordinatno
osjo ter nariSe graf;

zapiSe enacbo kvadratne
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abscisne osi, ki jih raziskuje
s tehnologijo)

pozna definicijo kvadratne
funkcije

pozna vse tri oblike enacbe
kvadratne funkcije

zna zapisati enacbo
kvadratne funkcije pri
razlicnih podatkih

zna izraCunati teme, nicli in
presecis€e grafa z ordinatno
osjo ter skicirati graf

zna pretvarjati enacbe
kvadratne funkcije iz ene
oblike v drugo

izracuna presecisce
parabole in premice 0z. dveh
parabol

zna reSiti kvadratno enacbo
in neenacbo

razume resSitve kvadratne

funkcije v splosni obliki, v
temenski obliki in v razcepni
obliki ter zna pretvarjati iz
ene oblike v drugo;

resSi kvadratno enacbo in
razlicne naloge, ki se
nanasajo na uporabo
kvadratne enacbe;

reSi kvadratno neenacbo in
reSitve predstavijo graficno
reSujejo probleme, ki izhajajo
iz Zivljenjskih in poklicnih

situacij
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enacbe kot niéle klvadratne
funkcije
reSi kvadratno neenacbo in

reSitev predstavi graficno.

GEOMETRIJA V RAVNINI

Dijak:

Dijak:

14

pozna osnovne geometrijske
pojme in odnose med njimi

(toka, premica, ravnina);
pozna pojem razdalja;

pozna pojme daljica, nosilka
daljice, simetrala, poltrak,
kot;

pozna toge preslikave

nacrta krog in kroznico, lok,
tetivo, tangento, tezid¢nica,
viSina, tezisce, viSinska

tocka ;

loCi vrste trikotnikov glede na

opiSe osnovne geometrijske
pojme

zna togo premakaniti
geometrijski objekt (premik
za dani vektor, zrcaljenje
preko toCke in premice)
nariSe premico, poltrak,
daljico, simetralo daljice in
kota, kot, krog, kroznico, lok,
tetivo, tangento

pozna enote za merjenje
kotov in zna racunati s koti ;
pozna pojma
komplementarni in
suplementarni kot in zna

uporabiti racunsko lastnosti i
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stranice in kote;

pozna in uporablja definicijo

skladnosti trikotnikov;
pozna trikotnisko neenakost

uporablja osnovne izreke o

skladnosti trikotnikov;

pozna enote za merjenje
kotov in pretvarja stopinje v
radiane in obratno ter raCuna
s koti;

v racunskih in konstrukcijskih
nalogah uporablja lastnosti
trikotnika, paralelograma,
trapeza, deltoida;

nacrta kote in like
(konstrukcijske naloge);
trikotniku ocCrta in vCrta krog;
loCi Stirikotnike na

paralelograme, trapeze in

dve lastnosti

lo€i vrste trikotnikov glede na
stranice in kote

pozna razliCne vrste kotov in
jih opise (nicelni, pravi, polni,
iztegnjeni, sovrsni, sokot,
sosedni kot)

pozna osnovne izreke
skladnosti

zna konstruirati kote in
osnovne geometrijske like
trikotniku ocCrta in vCrta krog
uporablja program dinamicne
geometrije Geogebra za
samostojno raziskovanje
(viSinska toCka, Eulerjeva

premica,...)
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trapezoide;
e pozna vrste paralelogramov
in njihove lastnosti,
e zna nacrtati tangento na krog
(v dani toCki kroznice iz
toCke, ki lezi zunaj kroga)
e uporablja lastnosti
srediS¢nega in obodnega
kota ter Talesov izrek v
polkrogu
VS:lzglsk' Pisno Ustno Prakti€no | Drugo- vpisSi na€in ocenjevanja
A X X
B X Seminarska naloga
C X X
D X Projektno delo

Dijak med Solskim letom pridobi 4 pisne ocen in vsaj eno ustno oceno. Pisna naloga iz zadnjega tematskega sklopa se lahko
nadomesti s projektno nalogo. MozZne so tudi druge oblike ocenjevanja, ki potekajo skozi celo Solsko leto — ocenjujejo se lahko

dejavnosti, vezane na delo s tehnologijo, skupinsko delo, kvizi ipd. Ocenjujejo se lahko tudi kvalitetna dela in seminarske naloge v

dogovoru z uciteljem. Dijak prejme odli€¢no oceno, e na matemati€énem tekmovanju doseze vsaj bronasto priznanje.

Med minimalne standarde znanja sodi tudi 85% prisotnost pri pouku.
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Programska enota: ) U itelj/i: Andreja Bozic
P3 - Angles¢ina - 2. letnik Stev. ur: 99 Horvat, Renata Kovadevic,
ANGLESCINA | Sabina matekovi¢
Zaokrozeno vsebinsko Stevilo o ) )
.. U¢ni cilji Minimalni standardi
podrocje/sklop ur
A | Potovanja in pocitnice 38 Dijak: Dijak:

Ucbenik:

ON SCREEN - Module 3

- potovanja, pocitnice, promet,
turizem

- predstavitev kraja; Maribor,
London

- pisanje sestavkov

- glagolski ¢asi za izraZzanje
preteklosti

- govorni nastop, podprt z IKT

- izrazanje v razli¢nih glagolskih
Casih

- uporaba in razvijanje jezikovnih

dijak ponovi/usvoji ustrezno besediSce,
ki se nanasa na potovanja, pocitnice,
vrste poditnic, opis kraja (Maribor,
London), promet, prevozna sredstva,
turizem

tvori in uporablja frazne glagole s
»come«

pravilno tvori in uporablja predlozne
zveze pravilno tvori in uporablja —ing/-
ed pridevnike

bere tekste The Thundering
Smoke,Antarctica, Sri Lanka: island of

serendipity, Tower of the Rainforest in

e pozna in zna uporabljati
besediSce, ki se nanasa na
potovanja, pocitnice,vrste pocitnic,
opis kraja (Maribor, London),
promet, prevozna sredstva,
turizem

e zna tvoriti uporabljati frazne
glagole s come

e zna tvoriti in uporabljati predloZzne
zveze

e zna tvoriti in uporabljati -ing/-ed
pridevnike

e zna reSevati razlicne tipe nalog
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spretnosti

reSuje naloge povezane z bralnim
razumevanjem ter usvaja besediSCe
tvori in uporablja Past simple, Past
continuous, Past perfect, Past perfect
continuous

razvija slusne spretnosti

razvija govorne spretnosti tako, da
izraZa zadovoljstvo, nezadovoljstvo,
simpatijo, presenecenje, opise sliko
tvori pisni sestavek, v katerem opiSe
kraj 0z. obisk nekega kraja

pripravi krajSe ali daljSe besedilo
(govorni nastop) in ga predstavi s

pomocjo IKT

povezanih z bralnim
razumevanjem in pripovedovati o
obravnavanih besedilih

zna tvoriti in uporabljati Past
simple, Past continuous, Past
perfect, Past perfect continuous
ter jih primerjati in prepoznati
zna izrazati zadovoljstvo,
nezadovoljstvo, simpatijo,
presenecCenje, zna opisati sliko
zna tvoriti pisni sestavek (opis
kraja)

pripravi in s pomocjo IKT
predstavi govorni nastop

je prisoten pri pouku v obsegu
85%, prinasa s seboj potrebno
gradivo in opravlja naloge v

skladu z navodili ucitelja.
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B | Jezik stroke 23 Dijak: Dijak:

Ucbenik: Dijak usvoji/ponovi ustrezna | - zna pojasniti pripravo menija
FLASH ON ENGLISH FOR COOKING, jezikovna znanja v naslednjem | - pozna servirne tehnike
CATERING AND RECEPTION (Enote: obsegu: -pozna mednarodno kuhinjo

6-11)

- Jedilni list

- Slovenska, angleska in
mednarodna kulinarika

- Postrezba hrane in pija¢

- Pritozbe

- razvija bralne in sludne spretnosti

- razvija govorne in pisne spretnosti
Unit 6: Preparing the Menu

Unit 7: Serving Techniques

Unit 8: International Cooking

(English cuisine, Slovene cuisine)
Unit 9: At the Bar

Unit 10: At the Reception

Unit 11: Problems and Complaints
Jedilni list: juhe, predjedi, priloge,

mesne jedi, ribje jedi, sladice

- pripravi krajSe ali daljSe besedilo
(govorni nastop) in ga predstavi s
pomocjo IKT

- zna sprejeti narocCila v baru

- zna dati navodila za pripravo

posamezne pijace

- zna sprejeti gosta na hotelski

recepciji

- zna reSevati probleme in pritozbe

- pozna tipi¢ne jedi in znacCilnosti

slovenske in angleske kulinarike

e pripravi krajSe ali daljSe besedilo
(govorni nastop) in ga predstavi s
pomocjo IKT

- je prisoten pri pouku v obsegu 85%,

prinasa s seboj potrebno gradivo in

opravlja naloge v skladu z navodili

ucitelja.
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C | Prazniki in praznovanja 38 Dijak: Dijak:
e dijak ponovi/usvoji ustrezno e zna uporabljati besedisCe, ki se
Ucbenik:

ON SCREEN - Module 4

prazniki in praznovanja

stopnjevanje pridevnikov in prislovov
oziralni odvisniki in prislovi

govorni nastop, podprt z IKT
izrazanje v razli¢nih glagolskih ¢asih
pisanje sestavkov

uporaba in razvijanje jezikovnih

spretnosti

besediSCe, ki se nanaSa na
praznike, praznovanja, nacionalne
praznike, sveCane dogodke,

e pravilno tvori in uporablja frazne
glagole z glagolom »make«

e pravilno tvori in uporablja
pridevniSke zveze oz.
prepositional phrases

e tvori in uporablja pridevnike na -
ful/-less

¢ reSuje naloge bralnega
razumevanja in usvaja
besediS¢e:The Tar Baar, A Scene
to Melt Your Heart, The Festival
that Lights up the Japanese
Mountains, Have an Ice Time in
Sweden

e tvori in uporablja oziralne

nanasa na praznike, praznovanja,
nacionalne praznike, svecane
dogodke, obcCutke

e zna tvoriti uporabljati frazne
glagole s make

e zna tvoriti in uporabljati predlozne
zveze

e zna uporabljati pridevnike na
ful/less

e zna reSevati razlicne tipe nalog
povezanih z bralnim
razumevanjem in zna
pripovedovati o obravnavanih
besedilih

e zna uporabljati oziralne zaimke in
odvisnike

e zna pravilno stopnjevati in

uporabljati pridevnike
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odvisnike in prislove (relative
clauses/prounouns)

pravilno stopnjuje in uporablja
pridevnike in prislove v razlicnih
stopnjah

razvija govorne spretnosti tako, da
nekaj predlaga, povabi, sprejme
ali zavrne povabilo, sprejme
odlocitev

tvori pisni sestavek, v katerem
opise praznik in praznovanje
pripravi krajSe ali daljSe besedilo
(govorni nastop) in ga predstavi s

pomocjo IKT

zna nekaj predlagati, povabiti,
sprejeti ali zavrniti povabilo,
sprejeti odloCitev in jo izraziti
zna napisati pisni sestavek, , v
katerem opisSe praznik in
praznovanje

zna pripraviti krajSe ali daljSe
besedilo (govorni nastop) in ga
predstaviti s pomocjo IKT,

je prisoten pri pouku v obsegu
85%, prinasa s seboj potrebno
gradivo in opravlja naloge v

skladu z navodili ucitelja.

Vsebinski . . . ] ]
" Pisno Ustno Prakti¢no Drugo- vpisi na€in ocenjevanja
sklop
A X X Pisanje sestavkov in govorni nastop: opravil/ni opravil
B X Ucitelj lahko oceni tudi sodelovanje pri pouku
C X X

Minimalni standardi vkljuCujejo tudi 85% obvezno prisotnost dijaka pri pouku.

31




Gastronomija in turizem
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor

2. letnik

Solsko leto 2025/26

Programska enota/modul : 5
Nemsg¢ina kot 1. tuji jezik — 2. letnik Stev. ur: 99 Ucitelj/i: E. Hercog
NEMSCINA |
Zaokrozeno vsebinsko Stevilo o _ _
Uéni cilji Minimalni standardi
podrocje/sklop ur
A | Einheit 4: Freizeit und Hobby 16 Dijaki: Dijaki:

Enota 4: Prosti €as in konjicki

Ucébenik: Studio 21 A2

¢ Ponavljanje snovi — Station 1 (1.
letnik)

Hobbys

Freizeitaktivitiaten

Emotionen

Vereine, Sport

v nems3cini govorijo o konji¢kih in
prostoCasnih aktivnostih,
interesih;

poimenujejo razlicne konjicke;
se na nekaj pozitivho/negativno
ali preseneceno odzovejo;
izraZajo Custva in jih razumejo;
govorijo o drustvih;

razumejo besedila skozi klju¢ne
podatke (bralne strategije);
uporabljajo povratne osebne
zaimke;

uporabljajo nedolo€ne zaimke
niemand, wenige, viele, alle;
uporabljajo asovne prislove
zuerst, dann, danach;
uporabljajo glagole s predlogi.

znajo ustno in pisno predstauviti
nekaj svojih konjickov;

navedejo razlicne mozne
prostoCasne dejavnosti;
jezikovno ustrezno izrazijo Custva
v razli¢nih vsakdanijih situacijah;
znajo razbrati klju€ne informacije
iz besedil o razlicnih Sportnih in
drugih aktivnostih;

ob obravnavanih glagolih
ustrezno uporabljajo povratne
osebne zaimke;

poznajo in ustrezno uporabljajo
obravnavane glagole s predlogi;
ustrezno uporabljajo nedolo¢ne
zaimke niemand, wenige, viele,
alle;

uporabljajo ¢asovne prislove
zuerst, dann, danach;

iz obravnavanih besedil razberejo
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Pri tem uporabljajo naslednje
slovni¢ne strukture:

zahtevane informacije.

Reflexivpronomen / Povratno-
osebne zaimke

Zeitadverbien / Casovne prislove:
zuerst, dann, danach;

Verben mit Prapositionen / Glagole s
predlogi

Indefinita / Nedoloéne zaimke:
niemand, wenige, viele, alle.

Einheit 5: Medien im Alltag
Enota 5: Mediji v vsakdanjem
zivljenju

16

Dijaki:

Dijaki:

»Alte« Medien — »Neue« Medien
Medien im Alltag

Handys und
Nachrichten

Reklamation

Zeitungsanzeigen

e v nemscini govorijo o medijih;

e razumejo sheme in vrednotijo
informacije;

e se odzivajo na reklamacije;

e piSejo kratka sporocila;

e reklamirajo kupljeno blago oz.
odreagirajo na reklamacijo;

e tvorijo in uporabljajo indirektne
vprasalne stavke z ob in z
vprasalnico kot veznikom;

e vimenovalniku in toZilniku
sklanjajo pridevnike ob
samostalnikih brez ¢&lenov;

e ustrezno izgovarjajo soglasnik h.

Pri tem uporabljajo naslednje

se pisno in ustno izraZzajo ob
slikovnih in besedilnih izhodis¢ih;
berejo in poslusajo besedila
lekcije, jih ponavljajo in resSujejo z
njimi povezane vaje ter razvijajo
strategije sluSnega in bralnega
razumevanja,

smiselno reagirajo na reklamacijo;
tvorijo raznovrstne dialoge k
obravnavani temi;

tvorijo kraj8a besedila k
obravnavani temi;

resSujejo naloge v uébeniku in
delovnem zvezku ter na delovnih
listih in spletnih straneh.
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slovni¢ne strukture:
¢ Indirekte Fragen mit ob / Indirektni
vpra$alni stavki z ob;
e Indirekte Fragen mit Fragewort /
Indirektni vprasalni stavki z
vpra$alnico
e Adjektive ohne Artikel im Nominativ
und Akkusativ / Pridevniki brez ¢lena
v imenovalniku in toZzilniku.
Einheit 6: Ausgehen, Leute
treffen L .
c Enota 6: Hoditi ven, srecevati 16 Dijaki: Dijaki:
ljudi
e v nemscCini pripovedujejo, kaj radi | ¢ se pisno in ustno izrazajo ob
e Ausgehen poc¢no v prostem Casu; slikovnih in besedilnih izhodisdih;

Gastronomie/Speisekarte
Kennenlernen

e poznajo dele jedilnega lista;

e poznajo osnhovna zivila in pijace;

e razumejo jedilni list in se znajdejo
pri naro¢anju v restavraciji;

e spoznajo nekatere poklice v
gostinstvu in turizmu;

e opiSejo nekatere narodne jedi z
razlinih koncev sveta;

e govorijo o spoznavanju ljudi in
sklepanju poznanstev;

e poznajo in uporabljajo oblike
osebnih zaimkov v dajalniku;

e poznajo in uporabljajo oblike
oziralnih zaimkov v imenovalniku
in tozilniku;

e tvorijo in uporabljajo oziralne
stavke;

e berejo in poslusajo besedila
lekcije, jih ponavljajo, povzemajo
in reSujejo z njimi povezane vaje
ter razvijajo strategije slusnega in
bralnega razumevanja;

e znajo nasteti nekaj nacinov
spoznavanja novih ljudi;

e poznajo dele jedilnega lista,
razumejo jedilni list iz ubenika;

e poznajo nekaj poklicev s podrocja
gostinstva in turizma ter enega
opisati;

e tvorijo raznovrstne dialoge k
obravnavani temi;

e znajo napisati prodnjo za delovno
mesto in Zivljenjepis.

¢ reSujejo naloge v ucbeniku in vadnici
ter na delovnih listih in spletnih
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e ustrezno izgovarjajo nakopicene straneh.
soglasnike.
Pri tem uporabljajo naslednje
slovni¢ne strukture:
e Personalpronomen im Dativ / Osebni
zaimki v dajalniku;
e Relativsatz / Oziralni stavek;
¢ Relativpronomen im Nominativ und
Akkusativ / Oziralni zaimek v
imenovalniku in toZilniku.
Lektion 7: Vom Land in die
D | stadt 16 Dijaki: Dijaki:
Enota 7: Z dezele v mesto
e v nemscini govorijo o Zivljenju v e se pisno in ustno izrazajo na podlagi
e Landleben vs. Stadtleben mestu in na dezeli; slikovnih in besedilnih izto¢nic;
e Wohnungssuche im Internet e razumejo stanovanjske oglase; e berejo in poslusajo besedila
e Umzug e nadrtujejo selitev; lekcije, jih povzemajo in resujejo z
e Erste Hilfe njimi povezane vaje ter razvijajo

e porocCajo o nesreCah v
gospodinjstvu;

e tvorijo in uporabljajo enostavni
preteklik modalnih glagolov;

e primerjajo z uporabo veznikov

so/ebenso/genauso ... wie in als.

strategije sluSnega in bralnega
razumevanja,

tvorijo raznovrstne dialoge k
obravnavani temi;

znajo nasteti nekaj prednosti in
slabosti zZivljenja v mestu in na
podezelju;

znajo v nekaj stavkih opisati selitev;
znajo nasteti nekaj nesrec¢ v
gospodinjstvu;

porocajo o lastnih izkusnjah z
nesreCami v gospodinjstvu;
tvorijo krajSa besedila k
obravnavani temi;

resSujejo naloge v ucbeniku in
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delovnem zvezku ter na delovnih
listih in spletnih straneh.

Pri tem uporabljajo naslednje

slovni¢ne strukture:

¢ Modalverben im Prateritum /
Naklonske glagole v enostavnem
pretekliku;

e Vergleiche mit so / ebenso /
genauso...wie, als | Primerjave z so /
ebenso / genauso...wie, als.

Lektion 8: Kultur erleben . .
= Enota 8: Doziveti kulturo 16 Dijaki: Dijaki:
e pripovedujejo 0 svojem e se pisno in ustno izrazajo na
e Kulturhauptstadte Europas zanimanju za kulturo in umetnost podlagi slikovnih in besedilnih
e Stadtrundgang ter po njem vprasujejo druge; izto&nic;
 Stadte friiher —heute e nadrtujejo ogled izbranega e berejo in poslusajo besedila
o Uber Vergangenheit berichten

nemskega mesta;

organizirajo obisk gledalisca;
primerjajo izbrane danosti neko¢
in danes;

govorijo o svojih kulturnih interesih;
nacrtujejo program za ogled mesta,
gledalisca;

spoznajo smisel kulturnih prestolnic
Evrope;

spoznajo mesto Weimar, Goetheja in
njegov polozaj v svetovni kulturni
zakladnici;

uporabljajo ¢asovne prislove
friiher/heute;

govorijo in piSejo o preteklosti;
spiSejo kratko biografijo znane

lekcije, jih povzemajo in reSujejo z
njimi povezane vaje ter razvijajo
strategije sluSnega in bralnega
razumevanja,

tvorijo raznovrstne dialoge k
obravnavani temi;

znajo izdelati program za ogled
mesta;

znajo nasteti glavna dejstva o
Weimariju in Goetheju;

znajo opisovati pretekle dogodke;
tvorijo kraj8a besedila k
obravnavani temi;

resSujejo naloge v uébeniku in
delovnem zvezku ter na delovnih
listih in spletnih straneh.
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osebnosti;

e ustrezno tvorijo in uporabljajo Pri tem uporabljajo naslednje
enostavni preteklik slovniCne strukture:
polnopomenskih glagolov;  Zeitadverbien friiher / heute /

e spoznajo podrodja rabe Casovne prislove friiher / heute;
enostavnega preteklika nasproti | ¢ Verben im Prateritumin
sestavljenemu in ju lodujejo; gesprochener und geschriebener

e tvorijo in uporabljajo ¢asovne SfertaeCkTiE lj .Glagole v enostavnem
odvisnike z als. e Perfekt und Prateritum / Sestavijeni

in enostavni preteklik v pisni in ustni
obliki;
e Nebensatze mit als / Odvisne stavke
z als.
PONAVLJANJE IN
F | UTRJEVANJE PREVERJANJE 12 Dijaki:

IN OCENJEVANJE ZNANJA TER
ANALIZA

Bralno razumevanje, slovniéne
strukture, besedni zaklad, pisno
besedilo naravni odstavka

izboljSajo slusno, bralno in pisno
Zmoznost;

utrdijo in nadgradijo usvojeno znanje
iz drugih Stirih sklopov;

utrdijo usvojeno znanje in izboljSajo
vse uéne kompetence;

povezujejo znanje z znanjem z
drugih predmetnih podrodij;
(samo)evalvacija in ocenjevanje
znanja.

NERAZPOREJENE URE

aktualizacija dogodkov;
projektno delo;
prazniki;

idr.
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Ocenjevanje:

Minimalni standard za pridobitev ocene 0z. za pozitivho oceno je zraven izkazanega znanja tudi 85% prisotnost pri pouku posameznega predmeta ali modula.
Ce je dijak odsoten veé in ga po ugiteljevi presoji ni mo¢ objektivno oceniti, je dijak neocenjen in oceno pridobiva s predmetnim izpitom. Dijak mora k pouku
prinasati dogovorjene potrebsc€ine in imeti primeren odnos do predmeta in vseh udelezencev uénega procesa. Dijak mora ob ocenjevanju ucitelju predloziti
zbrano in reSeno u¢no gradivo, ki ga sproti ureja.

Vsebinski
sklop

Pisno

Ustho

Prakticno

Drugo- vpiSi na€in ocenjevanja

A

x

x

B
C
D
E

Dijak pridobi naceloma tri pisne in dve ustni oceni.

Pri pisnem ocenjevanju znanja se ocenjujejo bralno razumevanije, slovni¢ne
strukture, besedni zaklad, pisno besedilo na ravni odstavka ter krajsi ali daljSi
pisni sestavek.

Ustno ocenjevanje poteka sproti; izpraSevanje predelane snovi (lahko
sprotno po delih), druga je sprotno delo, opravljene naloge, ali/in govorni
nastop, ali/in ocena iz dodatnega dela (tekmovanja, prizadevnost).

Vec€ ocen, kot je predvideno, lahko dijak pridobi, kadar mora npr. popravljati
oceno oz. Zeli izboljSati oceno ali kadar ucitelj presodi, da je za doseganje
ucnih ciljev nujno potrebno dodatno ocenjevanije.
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Programska enota/modul : .
. ANG 2 + ANPS - 2. letnik Stev. ur: 98 (66+32) Ucitelj/i: Natalija Likavec
ANGLESCINA Il +ANPS
Zaokrozenv? vsebinsko Stevilo Uéni cilji Minimalni standardi
podrocje/sklop ur
A | ON HOLIDAY 33 Dijak: Dijak:

Ucébenik: Prime Time 2 — Module 4

razvija spretnosti bralnega,
govornega in sluSnega
razumevanja ter razvija strategije
uCenja besedisca,

uporablja novo besediSCe na
temo pocitnice, aktivnosti in
izkusnje med pocitnicami,
ekoturizem, znamenitosti, tezave
na pocitnicah

tvori in uporablja Going to in Will
future

usvoji in uporablja ¢asovne
odvisnike,

tvori in uporablja pogojnike (0., 1.

in 2. tip)

usvoji in uporablja besede might,
may, could, will probably, will
definitely

usvoji in uporablja ¢lene a/an/the
usvoji in uporablja zaimke in
odvisnike

pripoveduje o prebranem

besedilu (Adventure tour south

razume besediS¢e v navodilih,
zna uporabljati novo besedis¢e
na temo pocitnice, aktivnosti in
izkusnje med pocitnicami,
ekoturizem, znamenitosti, tezave
na pocitnicah

zna tvoriti Going to in Will future
zna uporabljati Casovne odvisnike
zna tvoritii pogojnike (0., 1. in 2.
tip)

zna uporabljati besede might,
may, could, will probably, will
definitely

zna uporabljati ¢lene a/an/the
zna uporabljati zaimke in
odvisnike

zna pripovedovati o prebranem
besedilu (Adventure tour south
America, Sculptures under the
sea, Six reasons to see Sydney,
Yellowstone national park, How to
be responsible tourist)

je prisoten pri pouku v obsegu
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America, Sculptures under the 85%, prinasa potrebno gradivo in
sea, Six reasons to see Sydney, pripomocke ter opravija naloge v
Yellowstone national park, How to skladu z navodil
be responsible tourist) in reSuje
naloge povezane z bralnim
razumevanjem
Zaokrozeno vsebinsko Stevilo e _ : .
“: Uéni cilji Minimalni standardi
podrocje/sklop ur
B | GREAT PEOPLE AND LEGENDS 33 Dijak: Dijak:

Uébenik: Prime Time 2 — Module 3

razvija spretnosti bralnega,
govornega in slusnega
razumevanja ter razvija strategije
uCenja besedisca,

uporablja novo besediS¢e na
temo ljudje in njihovi doseZzki,
pretekle aktivnosti, zgodovinske
osebnosti, kriminal in kriminalna
dejanja, znane osebe-poklici in
narodnosti

spozna in uporablja past simple
tense, past continuous tense,
spozna in uporablja ¢lene wh-
vprasanja,

spozna in uporablja veznike
because, so, and, too, also, but)
spozna in uporablja subject/object

razume besedis¢e v navodilih,
zna uporabljati novo na ljudje in
njihovi dosezki, pretekle
aktivnosti, zgodovinske
osebnosti, kriminal in kriminalna
dejanja, znane osebe-poklici in
narodnosti

zna uporabljati past simple
tense, past continuous tense,
zna uporabljati ¢lene wh-
vprasanja,

zna uporabljati veznike because,
so, and, too, also, but)

zna uporabljati subject/object
vprasanja

zna pripovedovati o prebranem
besedilu (Is this the most talented
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vprasanja person who ever lived, Heroes of
e pripoveduje o prebranem the ancient world, The Pilgrims-
besedilu (Is this the most talented sailing to a new life, Creatures of
person who ever lived, Heroes of legend, The vanishing smile,
the ancient world, The Pilgrims- Frida Kahlo, Christopher
sailing to a new life, Creatures of Columbos,
legend, The vanishing smile, e je prisoten pri pouku v obsegu
Frida Kahlo, Christopher 85%, prinasa potrebno gradivo in
Columbos, ) pripomocke ter opravlja naloge v
skladu z navodili.
Zaokrg_ieno vsebinsko Stevilo U¢ni cilji Minimalni standardi
podrocje/sklop - ANPS ur
c | gchenik: Highly 32 | Dijak: Dijak:

Recommended 2: Lekcije:
1-7,15, 16,18

Rezervacija sobe

. Sprejem gosta, prijava in
namestitev

3. Ponujanje hotelskih

storitev

Obravnava pritozb

Odjava gosta (izdaja in

placilo racuna)

6. Slovenija

N =

o s

Uredi in potrdi rezervacijo sobe po
elektronski posti ali telefonsko v
anglesSkem jeziku.

Sprejme gosta na recepciji, izpelje
postopek prijave in namestitve
gosta, nasteje vrste sob v
angleSkem jeziku.

Ponudi hotelske storitve, seznani
gosta s ponudbo, ki je gostu na voljo
(animacija) v angleSkem jeziku.
Sprejme pritozbo in jo obravnava v
angleSkem jeziku.

Odjavi gosta, izda racun; pozna

e zna urediti in potrditi rezervacijo
sobe po elektronski posti ali
telefonsko v angleSkem jeziku.

e Zna sprejeti gosta na recepciji,
izpeljati postopek prijave in
namestitve gosta, nasteti vrste
sob v angleSkem jeziku.

e zna ponuditi hotelske storitve,
seznaniti gosta s ponudbo, ki je
gostu na voljo (animacija) v
angleskem jeziku.
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7. Maribor placilna sredstva v angleSkem
jeziku.
e Predstavi Slovenijo in Maribor

zna sprejeti pritozbo in jo

obravnavati v angleSkem jeziku.

zna odjaviti gosta, izdati racun;
pozna placilna sredstva v
angleSkem jeziku.

Zna predstaviti Slovenijo in
Maribor

\k/iSSEIICr)]FS) Pisno Ustno Prakti€no | Drugo - vpiSi na€in ocenjevanja
A X X
B X X
C X X

Minimalni standard za pridobitev ocene 0z. za pozitivho oceno je zraven izkazanega znanja tudi 85% prisotnost pri pouku

posameznega predmeta ali modula.
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Programska enota:

NEMSCINA I

Nems¢€ina - 2. tuji jezik — 2. letnik

Stev. ur:

= Ucitelj/i: Eva Hercog,
Alenka Brumec

Zaokrozeno vsebinsko

podrocje/sklop

Stevilo

ur

Uéni cilji

Minimalni standardi

Kompetence: Dijaki razvijajo zmoznost

sporazumevanja v tujem jeziku, socialne spretnosti, informacijsko-komunikacijsko
pismenost, ucenje u€enja ter medkulturne sposobnosti.

A | Lektion 5: Termine
Enota 5: Termini

14

Dijaki:

Dijaki znajo v nemskem jeziku:

Ucébenik: Studio 21 A1

Napoved ¢asa — ura
Dnevi v tednu

Meseci

Opis vsakdana
Vsakodnevne aktivnosti
Opis preteklih dogodkov

navedejo Cas;

povprasajo po toCnem Casu;
poimenujejo dneve v tednu, dele
dneva in mesece,;

opisujejo svoj delovnik;

se dogovorijo za termin;
sprejmejo ali odklonijo predlagan
termin;

nastevajo aktivnosti, ki jih
pocnejo dnevno, tedensko, redko,
nikoli;

pripovedujejo, poro¢ajo, dajejo
informacije o (preteklih) dogodkih
in aktivnostih;

zanikajo z nicht;

uporabljajo enostavni preteklik
glagola haben;

se opravicijo za zamudo;

tvorijo preproste dialoge;

- navesti Cas in vprasati po ¢asu;

- poimenovati dneve v tednu in
mesece;

- opisati svoj dan v nekaj povedih;

- se dogovoriti za termin;

- v sedanjiku ustrezno spregati
obravnavane locljive glagole;

- zanikati povedi z nicht;

- uporabljati enostavni preteklik
glagola haben;

- iz preprostega besedila k
obravnavani temi razbrati klju¢ne
informacije.

Pri  tem uporabljajo

slovni¢ne strukture:

- (Casovne) predloge: um, am, im

- sedanijik (Présens) z vsemi
posebnostmi

- trennbare Verben im Prasens —

naslednje
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e berejo vec€ krajsih besedil in
spoznavajo novo besediSCe na
temo opis ljudi v njihovem
vsakdanu;

e poslusajo besedila in ter ob njih
reSujejo naloge.

deljive glagole v sedanijiku:

Ich stehe um 6 Uhr auf.

e Prateritum von haben — enostavni
preteklik glagola haben:

Der Bus hatte Verspétung.

- upostevajo pravilni vrstni red v
povedi

- glavne Stevnike

Lektion 6: Orientierung
Enota 6: Orientacija

14

Dijaki:

Dijaki znajo v nemskem jeziku:

e Opis lege stvari
e Prevozna sredstva
e Vrstilni Stevniki

e Se orientirajo v prostoru;

e povedo, kje ljudje delajo in
stanujejo;

e poimenujejo in nastejejo
prevozna sredstva,;

e opiSejo in vprasajo kje se kaj
nahaja;

e navedejo datum, vprasajo po
njem;

e podajo biografske podatke;

e se dogovorijo za termin;

e z dajalnikom ustrezno uporabljajo
predloge in, neben, unter, auf,
vor, hinter, an, zwischen, bei in
mit;

e tvorijo dialoge;

e poslusajo besedila in ter ob njih
reSujejo naloge.

e Povzeti, kje se kaj nahaja, opisati
polozaj predmeta;

e vprasati za pot do Zelenega cilja in
osebe v stavbi;

o nasteti nekaj osnovnih prevoznih
sredstev;

e uporabljati vrstilne Stevnike in jih
uporabljati za podajanje datumov;

e podati biografske podatke;

e tvoriti preproste dialoge;

e iz preprostega besedila k
obravnavani temi razbrati kljucne
informacije.

Pri.  tem  uporabljajo

slovnicne strukture:

e Prapositionen mit Dativ — predloge
z dajalnikom: in, an, auf, neben,
vor, hinter, lber, zwischen, bei:

Die Biicher sind im Regal.

Das Foto héngt an der Wand.

e Ordnungszahlen — vrstilni Stevniki:

naslednje
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der erste Eingang/der
vierundzwanzigste Zwolfte (24.
12.)/ am vierundzwanzigsten
Zwolften
Lektion 7: Berufe I . . . L
C Enota 7: Poklici 14 Dijaki: Dijaki znajo v nemskem jeziku:
e poznajo poklice in jih opiSejo; e poimenovati razlicne poklice in
e Poklici e opisujejo dejavnosti poklicev; kratko navesti njihove dejavnosti;
e Opis potekov dneva in dejavnosti e opiSejo sanjski poklic; e vprasati kaj je oseba po poklicu;
e Predstavitev oseb (v poklicu) e Opisujejo svoj potek dneva; opisati posamezne poklice;
e lzrazanje nujnosti, zmoznosti e opisujejo ljudi v njihovem e opisati sanjski poklic;

vsakdanu (osebni podatki, poklic,
hobiji, navade, zanimivosti);

e uporabljajo svojilne ¢lene v
tozilniku;

¢ v sedanjiku spregajo modalne
glagole ter ju ustrezno uporabljajo
v povedih;

e izrazajo dovoljenja, nujnosti,
nasvete ipd.;

e tvorijo dialoge;

e poslusajo besedila in ter ob njih
reSujejo naloge.

e ustrezno uporabljati svojilne Clene v
tozilniku;

e v sedanjiku ustrezno spregati
modalna glagola miissen in kénnen
ter ju uporabljati v povedih;

e izraziti dovoljenje, zmoznost,
nujnost ipd.

e iz preprostega besedila k
obravnavani temi razbrati kljucne
informacije.

Pri tem uporabljajo naslednje

slovni¢ne strukture:

e Modalverben kénnen, miissen im
Prasens — naklonska glagola
kbnnen, missen v sedanjiku:

Ich muss beruflich viel telefonieren.

e Possessivartikel und kein- im
Akkusativ — svojilni zaimki in kein- v
toZilniku:
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Silke sucht ihre Brille.
Ich habe keinen Chef.
D Iéf]l(()ttlgg;8\./i?j2;:lgesre|ir;]en 14 Dijaki: Dijaki znajo v nemskem jeziku:
e spoznajo berlinske znamenitosti; | ¢ vprasati po navodilih za pot;
e Poznavanje znamenitosti Berlina e spoznajo moderno zgodovino e podati navodila za pot;
e Povprasevanje po poti, opis poti Nemcdije; e napisati krajSo razglednico;
e Pripovedovanje o potovanju e s tozilnikom ustrezno uporabljajo | e iz preprostega besedila k
e Pisanje razglednice predloge in, durch in dber; obravnavani temi razbrati kljuéne
e z dajalnikom ustrezno uporabljajo informacije.
predloge zu in an ... vorbei,
¢ tvorijo dialoge; Pri tem uporabljajo naslednje
¢ poslu3ajo besedila in ter ob njih slovniCne strukture:
reSujejo naloge. e Prapositionen mit Dativ und
Akkusativ — predloge in, durch in
tber s tozZilnikom ter zu in an ...
vorbei z dajalnikom.
UTRJEVANJE IN
E | PREVERJANJE TER 10 | Dijaki: Dijaki:
OCENJEVANJE ZNANJA
e utrdijo usvojeno znanje in
izboljSajo vse uéne kompetence;
¢ Bralno razumevanje, slovniéne e povezujejo znanje z znanjem z
strukture, besedni zaklad, pisno drugih predmetnih podrocij;
sporocanje e (samo)evalvacija pridobljenega
znanja in ocenjevanje znanja

Ocenjevanje:

Minimalni standard za pridobitev ocene o0z. za pozitivno oceno je zraven izkazanega znanja tudi 85% prisotnost pri pouku
posameznega predmeta ali modula. Ce je dijak odsoten ve€ in ga po uciteljevi presoji ni mo¢ objektivno oceniti, je dijak neocenjen
in oceno pridobiva s predmetnim izpitom. Dijak mora k pouku prinasati dogovorjene potrebscine in imeti primeren odnos do
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predmeta in vseh udeleZzencev uénega procesa. Dijak mora ob ocenjevanju ucitelju predloZziti zbrano in reSeno u¢no gradivo, ki ga

sproti ureja.

Vsebinski
sklop

Pisno

Ustho

Drugo- vpiSi na€in ocenjevanja

A

B

Dijak pridobi naceloma dve ustni in dve
pisni oceni. Ustno ocenjevanje poteka
sproti in na razlicne nacine — napovedano
sprasevanje, sodelovanje (tudi na
tekmovanjih iz nems&c¢ine), opravljene
naloge, ipd. Ve€ ocen lahko dijak pridobi,
kadar mora npr. popravljati oceno oz. Zeli
izboljSati oceno ali kadar ucitelj presodi, da
je za doseganje ucnih ciljev nujno
potrebno dodatno ocenjevanje.

Pri pisnem ocenjevanju se preverjajo
bralno razumevanje, slovni¢ne strukture,
besedni zaklad, lahko tudi pisno besedilo
na ravni odstavka.
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Programska enota:

P5 - UMETNOST 2.letnik Stev. ur: 70 Ugitelj: Rafael Kodec Tekavc
UMETNOST
Zaokrozeno vsebinsko Stevilo o o _ _
.. U¢Eni cilji Minimalni standardi
podrocje/sklop ur
Uvod z umetnostno zgodovino i o _
_ Dijak: Razvijati Cut za estetiko,
UcCni sklop:_Umetnost z ; o
) upostevati naCela varstva naravne . o o o
umetnostno zgodovino . . . Dijak: - opiSejo, primerjajo, analizirajo
_ _ _ dediscine Slovenije, poznati pomen _ o .. .
- Spoznajo pojem umetnost, njeno ) o ) _ | zvrsti umetnosti, opiSejo znacilnosti
; o ustvarjalnosti, inovativnosti; razumeti .
vlogo v €lovekovem Zivljenju in o obdobij.
_ i odnose med barvo, obliko in . o
njene druzbene funkcije . o . _ . - navedejo umetnostne zvrsti, ki so
_ _ velikostjo; izkazati svoje znanje v . -
-spoznajo UZG obdobja _ o o po dolo¢enih merilih povezane z
_ o _ likovnem komponiranju, razvijati . . o o
- spoznajo oblike in zvrsti . . o dijakovim poklicnim podro¢jem in
A 28 rocne spretnosti; razvijati cut za

umetnosti

U¢ni sklop: Likovha umetnost

- seznanijo se z umetnostjo kot
obliko druzbene zavesti ; odraz
Clovekovega odnosa do Zivljenja
- spoznajo oblike in zvrsti likovne
umetnosti

- prepoznajo in razlikujejo likovna

estetsko oblikovanje; pri delu biti
natancen in kreativen; razvijati
senzori¢ne sposobnosti, upostevati
likovne zakonitosti oblikovanja,
kriti€no ovrednotiti estetske vidike
oblikovanja. Prepoznajo tipicne
znacilnosti posameznih obdobij.

utemeljijo zakaj so povezane z njimi

-opiSejo posebnosti likovnih podrocij
-primerjajo umetnine razli¢nih likovnih
podrocij
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podrocja
- primerjajo umetniska dela iz
razlicnih okolij in znajo poiskati
nekatere skupne znacilnosti
- razvijajo svoj odnos do
umetnostnega ustvarjanja
Pristop k likovnemu delu Dijak: Razvijati Cut za estetiko,
MOTIV (2 uri ), VSEBINA in upostevati naCela varstva naravne
LIKOVNA VSEBINA (4 uri) , dedisCine Slovenije, poznati pomen
IKONOGRAFIJA (4 URI) ustvarjalnosti, inovativnosti; razumeti | Dijak: razberejo neposredno
- razlikujejo pojme : likovni motiv, odnose med barvo, obliko in spoznavne motive likovnih del
likovna snov , vsebina likovnega velikostjo; izkazati svoje znanje v - prepoznajo likovno snov in opisejo
dela likovnem komponiranju, razvijati ali analizirajo vsebino likovnega dela
5 -ob primeru likovnega dela 10 ro¢ne spretnosti; razvijati Cut za - vsebinsko in oblikovno analizirajo
razberejo motiv estetsko oblikovanje; pri delu biti likovna dela
- razlozijo pomen vsebine natan€en in kreativen; razvijati - samostojno poiscejo v tiskanih in
likovnega dela s poudarkom na senzori¢ne sposobnosti, uposStevati elektronskih virih umetnine
motiviki s poklicnega podrocja likovne zakonitosti oblikovanja,
- analizirajo vpliv stilnih posebnosti kriticno ovrednotiti estetske vidike
posameznih umetnostnih obdobij oblikovanja.
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Risanje

- si razSirijo znanje o oblikotvornih
likovnih elementih toCke , Crte in
oblike; o likovnih spremenljivkah

- obvladajo kompozicijska nacela v
risbi

- razumejo pomen formata
-poglobijo principe
konstrukcijskega risanja

- precizirajo pravila proporca

- seznanijo se z vlogo risbe v
tradicionalnih in sodobnih likovnih
delih

- znajo vizualno predstaviti
poklicno motiviko v prostorocno
narisani skici

- znajo prostoro€¢no narisati
tridimenzionalen objekt na
dvodimenzionalni risarski povrsiniz
upostevanjem zahtev posamezne

likovne naloge

14

Dijak: Razvijati Cut za estetiko,
upostevati nacela varstva naravne
dedisCine Slovenije, poznati pomen
ustvarjalnosti, inovativnosti; razumeti
odnose med barvo, obliko in
velikostjo; izkazati svoje znanje v
likovhnem komponiranju, razvijati
ro¢ne spretnosti; razvijati Cut za
estetsko oblikovanje; pri delu biti
natancen in kreativen; razvijati
senzoricne sposobnosti, upostevati
likovne zakonitosti oblikovanja,
kriti€no ovrednotiti estetske vidike

oblikovanja

Dijak: - pokaZejo znanje o likovhem
elementu Crta, o viziranju in
konstrukcijskem risanju opazovanih
predmetov na podlagi izbranega

kompozicijskega nacela

- pokaZejo osnove poznavanja
sorazmerij (proporca)
- obvladajo skiciranje motivov s

poklicnega podrocja
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- znajo utemeljiti, zakaj sta

skiciranje in risanje pomembna za

njihov poklic

Slikanje

- spoznavajo fizikalne in fizioloSke

oshove zaznavanja barv Dijak: Razvijati Cut za estetiko,

-razcClenijo barve v barvnem krogu upoStevati nacela varstva naravne

in telesu dedisCine Slovenije, poznati pomen

- analizirajo simbolno vrednost ustvarjalnosti, inovativnosti; razumeti

barv in oblik odnose med barvo, obliko in

-usvojijo pomen barvnih harmonij velikostjo; izkazati svoje znanje v

in kontrastov likovhem komponiranju, razvijati -
D ) _ 6 Dijak:

-spoznajo postopke in vilogo ro¢ne spretnosti; razvijati Cut za

barvne stilizacije estetsko oblikovanje; pri delu biti

- razlikujejo osnovne znacilnosti natancen in kreativen; razvijati

barvnega oblikovanja v slikarstvu senzori¢ne sposobnosti, upostevati

od barvnega oblikovanja v dizajnu likovne zakonitosti oblikovanja,

- znajo izbrati ustrezne slikarske kriti€no ovrednotiti estetske vidike

likovno-produkcijske strategije, oblikovanja

postopke, materiale in tehnike za

urisnicitev idejne zamisli
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Kiparsko in prostorsko oblikovanje

- pojasnijo znacilnosti kiparskih
materialov in orodij

- analizirajo notranji prostor in
predmete v prostoru

- nacrtujejo predstavitev v prostoru
- Spoznajo osnovne elemente
projekcije (tloris, naris, stranski ris)
-analizirajo oblike, predmete,
produkte iz njihovega poklicnega
podrocja

- razlikujejo osnovne znacilnosti
izraZanja, ustvarjanja in
oblikovanja v plasti€nem in

prostorskem oblikovanju

Dijak: Razvijati Cut za estetiko,
upoStevati nacela varstva naravne
dedisCine Slovenije, poznati pomen
ustvarjalnosti, inovativnosti; razumeti
odnose med barvo, obliko in
velikostjo; izkazati svoje znanje v
likovnem komponiranju, razvijati
ro¢ne spretnosti; razvijati Cut za
estetsko oblikovanje; pri delu biti
natanCen in kreativen; razvijati
senzoricne sposobnosti, upostevati
likovne zakonitosti oblikovanja,
kriti€no ovrednotiti estetske vidike

oblikovanja.

- pojasnijo in utemeljijo pomen
volumna, oblike, stojnosti, strukture
ter fakture; poznavanje pojmov
pokazejo v likovhem delu

- analizirajo oblike, predmete,
produkte iz njihovega poklicnega
podrocja s funkcionalnega in
estetskega vidika

- razlikujejo in analizirajo
funkcionalno in estetsko plat, ki sta
uposStevani pri oblikovanju
prostorsko-plasticne kompozicije v

notranjem prostoru

Vizualne komunikacije in

oblikovanje — dizajn

- razlikujejo produkcijske nacine
industrijskega, graficnega in

modnega oblikovanja

Dijak: Razvijati Cut za estetiko,
uposStevati nacela varstva naravne
dediScine Slovenije, poznati pomen
ustvarjalnosti, inovativnosti; razumeti

odnose med barvo, obliko in

- analizirajo naloge, funkcije in ucinke
vizualnih komunikacij in
informacijskih tehnologij z vidika
uporabe v poklicu in z vidika

vsakdanjega uporabnika
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- analizirajo likovne vsebine in
smernice modnega oblikovanja v
povezavi z industrijo in obrtjo

- se zavedajo pomena izrazanja

osnovnih zamisli v skici in

od strojne

- spoznajo delo oblikovalca
notranjih in zunanjih prostorov ter
uporabnih predmetov

- kriticno raziskujejo naloge,
funkcije in ucinke vizualnih
komunikacij in informacijskih
tehnologij s staliS€a poklicne
uporabnosti in vsakdanjega
uporabnika

- realizirajo oblikovalski projekt od
zamisli do izdelka

- poisCejo ustrezne umetnostno

zgodovinske vire

- usvojijo razlicne nacine kon¢ne

razlikujejo rocno izdelavo prdmetov

velikostjo; izkazati svoje znanje v
likovnem komponiranju, razvijati
rocne spretnosti; razvijati Cut za
estetsko oblikovanje; pri delu biti
natancen in kreativen; razvijati
senzori¢ne sposobnosti, upostevati
likovne zakonitosti oblikovanja,
kriticno ovrednotiti estetske vidike

oblikovanja

- kakovostno realizirajo oblikovalski
projekt (vezan na zahteve poklica) od
ideje do prototipa / proizvoda in ga
predstavijo

- znajo za eno od faz naloge uporabiti
likovno programsko orodje na
racunalniku

- z racunalnikom oblikujejo preprosto
besedilo (vabilo, plakat ipd.)

- vkljucijo v nalogo ustrezne izbrane
vsebine iz zgodovine sodobnega
oblikovanja — dizajna in pri tem
uporabijo splet

- pisno in ustno utemeljijo svoj izdelek
z razliénih staliS¢

- znajo poiskati uporabne informacije
na svetovnem spletu (internetu) in jih
ustrezno vkljuciti v zahtevne likovne

naloge
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celostne predstavitve izdelka,
pripravijo merila za vrednotenje

- spoznajo vsebine izbranih tem iz
zgodovine sodobnega oblikovanja
- samostojno odlo¢ajo v vseh fazah

oblikovalske naloge

Minimalni standardi vkljuCujejo tudi 85% obvezno prisotnost dijaka pri pouku.

Vsebinski
sklop Pisno Ustno Praktiéno | Drugo- vpiSi na€in ocenjevanja

A X

B X
C X
D X
E X
F X
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Programska enota: ) o . -

P6 - UMETNOST 2.letnik Stev. ur: 35 XC'&G'J_'iF}/eFOU'ka Mesic,
ZGODOVINA nere) FUree
Strokovni vsebinski sklop St‘;‘:"° Uéni cilji Minimalni standardi
A Svetin Evro.pa v 19. 12 Dijak: Dijak:
stoletju
e ob zemljevidu opiSe ozemeljske e opiSe Dunajski kongres in

1. Dunajski kongres in
predmarcéna doba

2. Revolucije 1848

3. Slovensko narodno gibanje
v prvi polovici 19. stoletja

4. Ameriska drzavljanska
vojna

5. Nastanek Kraljevine Italije
in Nemskega cesarstva

6. Razvoj slovenskega
narodnega gibanja v drugi
polovici 19. stoletja

7. Slovenci na prehodu v 20.
stoletje

8. Druga industrijska
revolucija

spremembe
kongresu,
pojasni pojem Sveta aliansa in
opide kako je delovala,

po  dunajskem

navede vzroke za izbruh
revolucij, 1848 in ob zemljevidu
pojasni, kje v Evropi so se
pojavile,

nasteje najpomembnejse

pridobitve revolucij 1848,

navede nekaj sprememb, ki jih je
francoska oblast uvedla v Ilirskih
provincah,

poimenuje oba idejna tabora na
Slovenskem v prvi polovici 19.
stoletja ter navede nekaj njunih
programskih tock,

opise, kako je potekala revolucija
v slovenskih dezelah,

opise program »Zedinjena
Slovenija« (Zdruzena Slovenija)
in povzame njegove zahteve,

nasteje nekaj sprememb,

nasSteje vzroke za revolucije
1848,

opise llirske province,

opise revolucijo 1848 na
Slovenskem,

nasteje zahteve programa

Zedinjena Slovenija,

poimenuje nove drzave v Evropi
v drugi polovici 19. stoletja,
poimenuje slovenske politicne

stranke v drugi polovici 19.
stoletja,
nasteje nekaj slovenskih

izumiteljev in znanstvenikov na
prehodu v 20. stoletje,

opide drugo industrijsko
revolucijo in naSteje njene
posledice,

opiSe izseljevanje iz slovenskih
dezel na prehodu v 20. stoletje.
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nasteje vzroke za zacCetek
secesijske vojne v ZDA in
poimenuje nasprotne strani v
secesijski vojni v ZDA,

ob zemljevidu poimenuje
novonastale drzave v Evropi v
drugi polovici 19. stoletja,

pojasni pojma Citalnice in tabori
ter opiSe, kako sta vplivala na
slovensko narodno gibanje,
poimenuje prve slovenske
politicne stranke ter povzame
nekaj najpomembnejSih tock iz
njihovih programov,

navede nekaj primerov
mednacionalnih  napetosti v
slovenskih dezelah na prehodu v
20. stoletje,

pojasni pojem jugoslovanska
ideja

navede znacilnosti druge
industrijske revolucije ter pomen
izumov v prometu in

komunikacijah za povezovanje
sveta,

opiSe novo ravnotezje moci med
drzavami kot posledico
industrializacije,

opisSe posledice industrializacije,
ob zemljevidu opiSe gospodarski
napredek v slovenskih dezelah v
drugi polovici 19. stoletja,
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e navede vzroke za mnoZi¢no
izseljevanje iz slovenskih dezel
. ter njegove posledice.
Strokovni vsebinski sklop St‘;‘:"° Uéni cilji Minimalni standardi
B Svet in Evro_pa v 20. 23 Dijak: Dijak:
stoletju
e navede vzroke in povod za prvo e nasteje vzroke in povod za prvo
. svetovno vojno ter glavne akterje svetovno vojno,
1. Prvasvetovnavojna Vv vojni, e opise pozicijsko bojevanje,
2. Soska fronta e ob zemljevidu nasteje fronte, e opiSe Zivljenje na soski fronti,
3. Revolucija v Rusiji 1917 e pojasni pojma pozicijsko e opide oktobrsko revolucijo Vv
4. PariSka mirovna bojevanije in frontno bojevanje Rusiji,
konferenca in mirovne ter opiSe njune znacilnosti, e poimenuje glavne mirovne
pogodbe _ . e primerja zivljenje vojaka na soski pogodbe po prvi svetovni vojni,
5. Zlata dvajseta n velika fronti in civilista v zaledju, e opiSe svetovno gospodarsko
go_spodarska kr!;a 1929 . e navede vzroke za zaCetek krizo,
6. Kriza demokracije v Evropi oktobrske revolucije ter opise e naSteje vzroke za vzpon

in vzpon totalitarizmov

Nastanek Kraljevine SHS

Boji za slovenske meje

. Slovenci v Kraljevini SHS

10.Druga svetovna vojna

11.Druga svetovna vojnain
Slovenci

© o N

12.Blokovsko razdeljen svet in

hladna vojna

13.Povojna Jugoslavijain
Slovenci

14.Propad komunizma v
Evropi

15.0samosvojitev Republike

spremembe v Rusiji po
boljSevisticnem prevzemu
oblasti,

opiSe posledice prve svetovne
vojne,

navede namen pariske mirovne
konference ter poimenuje
poglavitne mirovne pogodbe,
opiSe vzroke za izbruh velike
gospodarske krize 1929 ter kako
je svet resil krizo,

pojasni vzroke za vzpon
avtokratskih in totalitarnih
sistemov v Evropi v ¢asu med

totalitarizmov v Evropi,

opiSe nastanek Kraljevine SHS,
opise nastanek slovenskih meja
po prvi svetovni vojni,

nasteje vzroke za drugo
svetovno vojno,

nasteje okupatorje slovenskega
ozemlja,

opise odpor in kolaboracijo na
slovenskem med drugo svetovno
vojno,

opiSe delitev sveta na »Zahod«
in »Vzhod«,
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Slovenije
16.Razvoj Evropske unije
17.Slovenija po osamosvojitvi

obema vojnama,

pojasni, kako je potekal izstop
Slovencev iz Avstro-Ogrske ter
kako sta nastali Drzava SHS in
Kraljevina SHS,

opiSe vojaska in politicna
prizadevanja pri urejanju mejnih
vprasan;j ter vlogo Rudolfa
Maistra pri tem dogajanju,
opiSe politine razmere v Casu
kraljeve diktature in kraljevega
namestnistva z ozirom na
polozaj slovenskega naroda,
pojasni vzroke za izbruh druge
svetovne vojne ter navede
glavne akterje v vojni,

po pomembnosti razvrsti
najpomembnejSe dogodke v
drugi svetovni vojni,

ob zemljevidu poimenuje glavna
bojis€a in prelomnice v drugi
svetovni vojni,

ob zemljevidu opiSe razdelitev
slovenskega ozemlja med
razlicne okupatorje in primerja
okupacijske sisteme ter pritiske
na Slovence,

na zemljevidu locira zariS¢a
vstaje in zaCetek odporniSkega
gibanja v Sloveniji,

opiSe razvoj odporniSkega
gibanja in razvoj njegovih

opise propad komunizma v
Evropi,

opise povojno Jugoslavijo in
polozZaj Slovencev v njej,

opiSe slovensko osamosvojitev,
opiSe razvoj Evropske unije,
nasteje slovenske drzavne
praznike in simbole Republike
Slovenije.
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povezav z zavezniki,

pojasni vzroke za spopad med
Slovenci ter posledice te
razklanosti,

pojasni pojme Zelezna zavesa,
blokovsko razdeljen svet in
hladna vojna,

ob zemljevidu opiSe razdeljenost
Evrope in znadilnosti zivljenja v
zahodnem in vzhodnem bloku,
pojasni vzroke za propad
komunizma v Vzhodni Evropi,
ob zemljevidu poimenuje
jugoslovanske republike,

ob zemljevidu opiSe, kako je
potekala dolocitev zahodne meje
po koncu druge svetovne vojne,
opiSe, kako je v letih 1990-1991
potekala osamosvojitev
Slovenije,

razlozi simbole slovenske drzave
ter navede praznike, ki
simbolizirajo slovensko
samostojnost in drzavnost,
opiSe znacilnosti razvoja
Slovenije po osamosvojitvi.

Vsebinski
sklop

Pisno

Ustho

Prakti¢éno

Drugo

A

X

B

X

Minimalni standardi vklju€ujejo tudi 85 % obvezno prisotnost dijaka pri pouku.

59




Gastronomija in turizem

Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor

2. letnik

Solsko leto 2025/26

Programska enota:

P7 - Geografija 2. letnik

Stev. ur: 35 | Ugitelj/i: Snezka Ris Primec

GEOGRAFIJA
Zaokrozeno vsebinsko | Stevilo Uéni cilji Minimalni standardi
podrocje/sklop ur
A ?'?‘Ea geografija- 25 Dijaki: Dijaki:
izi€na geografija
Nastevajo
posamezne vrste
reliefa (recni,
ledeniski, kraski, Opisati in nasteti znajo endogene in eksogene sile, ki preoblikujejo
morski, vetrni) in zemeljsko povrsje.
1. Vrste reliefa opisujejo njihove
znacilnosti, kot tudi Znajo nasteti in opisati osnovne znacilnosti posameznih vrst reliefa
vzroke in procese za | ter poiskati primere na karti sveta.
nastanek taksnih
reliefov; spoznajo
pojme za doloCene
reliefne oblike.
Ob¢a geografija- N N
B 10 Dijaki: Dijaki:

druzbena geografija
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1. Demografske
znadilnosti

Dijaki ovrednotijo
gospodarsko
razvitost drzav in
njihove znacilnosti;
Spoznajo
razporeditev in
gostoto prebivalstva
po svetu; razumejo
vzroke za narasCanje
0z. upadanje Stevila
prebivalcev; spoznajo
pojme: rodnost,
smrtnost in naravni
prirastek; nastevajo
vzroke za selitve
prebivalstva,
vrednotijo sestavo
prebivalstva
(starostne piramide,
rase, jeziki,
narodnosti, verstva,
izobrazbena in
ekonomska sestava).

Dijaki znajo razdeliti
naselja in nasteti ter
opisati razlicna
podezelska,
urbanizirana

Znajo nasteti znacCilnosti gospodarsko razvitih in manj razvitih drzav.
Znajo opisati vzroke za gostoto in poselitev prebivalstva po svetu ter
analizirati rast preb. v gospodarsko razvitih in manj razvitih drzavah.
Razlozijo pojme: nataliteta, mortaliteta, naravni prirastek. Znajo
nasteti vzroke za selitve. Primerjajo starostne piramide gospodarsko
bolj in manj razvitih drzav. Poznajo rasno, versko, narodnostno,
jezikovno, izobrazbeno in ekonomsko sestavo prebivalstva po svetu
in doma.

Znajo opisati znacilnosti razli¢nih naselij ter razloziti nove pojme
povezane z naselji. Znajo opisati zgradbo milijonskih mest in nasteti
njihove probleme.
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2. Znacilnosti naselij podezelska in mestna
naselja. Spoznajo
pojme kot so
urbanizacija,
deagrarizacija,
depopulacija,
megalopolis, slum,
geto, ipd.

Minimalni standardi vkljuCujejo tudi 85% obvezno prisotnost dijaka pri pouku.

VS:lgg]pSk' Pisno Ustno Prakti€éno | Drugo- vpiSi na€in ocenjevanja
A X
B X

OPOMBE:

-V sklop A letnega delovnega nacrta so vklju¢ena znanja iz izobrazevanja ERASMUS TEACHERS’ COURSE Tenerife (avgust, 2025), predvsem iz
podrocja vulkanskega reliefa (delovanje notranjih sil, vulkanizem).
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Programska enota: 5
P11 - Kemija Stev. ur: 70 UCitelj: Ksenija Suban

KEMIJA

Zaokrozeno vsebinsko Stevilo R . _ _

.. U¢Eni cilji Minimalni standardi
podrocje/sklop ur
. L Dijakinje in dijaki:

A | Pogled v svet snovi 29 Dijakinje in dijaki:

1. Kiriteriji za razvr$€a nje snovi
2. Masni delez topljenca

3. Oznacevanje nevarnih snovi

oblikujejo kriterije za razvrS€anje
snovi v posamezne skupine
(naravne/pridobljene, Ciste
snovi/zmesi, kovine/nekovine,
prevodniki/neprevodniki ...),
preucujejo lastnosti snovi in jih
razvrdCajo po posameznih
kriterijih;

z opazovanjem in laboratorijskim
eksperimentom ugotavljajo razlike
med ¢istimi snovmi in zmesmi;

z uporabo IKT preucujejo
dogajanja pri spremembah snovi

na nivoju delcev;

- znajo razvrstiti snovi v skupine
glede na izbrani kriterij;

- znajo dolociti sestavo raztopine
glede na podani masni delez ali
koncentracijo;

- s pomocjo danih informacij znajo
izbrati primerno topilo glede na
topljenec;

- znajo razloziti pomen simbolov za
nevarne snovi;

- znajo razloziti zgradbo P.S.E.;

- s pomocjo P.S.E. znajo razloziti
zgradbo atoma izbranega

elementa;
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spoznavajo razlike v lastnostih
raztopin in Cistih topil ter
ugotavljajo vplive na topnost;

z eksperimentalnim delom merijo
gostoto snovi ter opazujejo
topnost snovi v razlicnih topilih;
Zznajo uporabiti masni delez za
doloCanje sestave raztopin in
Spoznajo pomen masne
koncentracije,

pripravijo raztopine z dolo¢enim
masnim delezem iz koncentratov
Cistil;

pri eksperimentalnem delu
upostevajo simbole za nevarne
snovi;

spoznajo odnos med poloZajem
elementa v periodnem sistemu in
zgradbo atoma;

glede na lego elementa v PSE

sklepajo na njegove fizikalne in

znajo zapisati simbole/formule za

izbrane elemente in spojine.
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kemijske lastnosti;
eksperimentalno primerjajo
lastnosti kovin in nekovin;
znajo uporabiti simbolne zapise
za pomembnejSe elemente in

spojine.

B | Snovi se spreminjajo

16

Dijakinje in dijaki:

Dijakinje in dijaki:

e Kemijske reakcije
e Polimerni materiali

e Preprosti eksperimenti

opredelijo kemijsko reakcijo kot
snovno in energijsko spremembo;
znajo urediti preproste enacbe ter
navesti agregatna stanja
reaktantov in produktov;
eksperimentalno preucujejo
energijske spremembe pri
kemijskih reakcijah in opredelijo
reakcije kot eksotermne ali
endotermne;

eksperimentalno ugotavljajo vpliv
temperature in/ali koncentracije
na hitrost kemijske reakcije ter

vpliv katalizatorjev;

znajo opredeliti kemijsko reakcijo
kot snovno in energijsko
spremembo;

znajo urediti preproste kemijske
enacbe;

vedo, kako vpliva temperatura,
kako koncentracija snovi in kako
katalizatorji na hitrost kemijskih
reakcij;

znajo opisati lastnosti nekaterih
polimerov ter poznajo oznake za
recikliranje;

pozna dokazne reakcije za

dokazovanje Skroba, glukoze,
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- spoznajo pomen nafte kot
pomembnega vira energije in kot
surovino za pridobivanje Stevilnih
produktov;

- spoznajo reakcijo polimerizacije
ter lastnosti, uporabo in pomen
polimernih materialov v
vsakdanjem in poklicnem
Zivljenju,

- poznajo pomen oznak za
recikliranje na polimernih
materialih;

- eksperimentalno doloc¢ajo
prisotnost Skroba, glukoze,
masc¢ob, beljakovin in nekaterih
vitaminov v izbranih zivilih;

- spoznajo vrste in pomen aditivov

v prehrani.

mascob, vitaminov in nekaterih

vitaminov v Zzivilih;

jih dodajajo zivilom in kaksen je

njihov vpliv na zdravje.

znajo razloziti, kaj so aditivi, zakaj

C | Kemijain okolje

15

Dijakinje in dijaki:

Dijakinje in dijaki:

1. Zrak

- poznajo sestavo zraka;

- primerjajo kemijske in fizikalne

- znajo opisati sestavo zraka,

- znajo nasteti fizikalne in kemijske
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2. Voda

3. Zemlja

lastnosti plinov (dusik, kisik,
Zlahtni plini) in jih povezejo z
njihovo uporabo in pomenom za
Zivljenje;

poznajo enostavne redoks
reakcije (razgradnja snovi,
gorenje) in jih znajo zapisati s
kemijskimi enacbami,

s pomocjo literature in IKT znajo
pridobiti podatke o pogostih
onesnazevalcih in posledicah
onesnazevanja zraka (ogljikov
dioksid, zveplov dioksid, N-oksidi,
ozon, CFC, smog), pitne vode
(fosfati, nitrati, pesticidi) in prsti
(gnajila, biocidi, Cistila, naftni
derivati ...) ter znajo pridobljene
podatke sistemizirati, predstaviti in
argumentirano ovrednotiti;
preucujejo zgradbo molekule vode

in ugotavljajo, kako vpliva zgradba

lastnosti plinov in jih povezati z
njihovo uporabo in pomenom za
Zivljenje;

znajo opredeliti lastnosti kisika in
zapisati kemijske enacbe za
reakcije gorenja;

prepoznajo enostavne redoks
reakcije;

znajo nasteti glavne vire
onesnazevanja zraka, vode in tal,
njihove pogoste onesnazevalce in
opisati vplive ter posledice
onesnaZzevanja na (za) okolje;
poznajo strukturno formulo
molekule vode;

znajo razloziti vpliv zgradbe
molekule vode na lastnosti vode;
razlikujejo med minerali in

kamninami.
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vode na njene lastnosti;
- lodijo vrste voda in poznajo
pomen pitne vode za Zivljenje;
- razlikujejo med minerali in
kamninami ter poznajo primere

uporabnih kamnin.

Razliko do 70 ur (4 ure) bomo opravili izven urnika.

Kot vsako leto bom tudi letos dijakinje in dijaki povabila k sodelovanju na razpisane natecaje Zdrave Sole, UNESCO ASPnet Sole in
EKO 3ole, ki se vsebinsko ujemajo z uénim programom kemije ter na tekmovanje iz znanja o sladkorni bolezni, na tekmovanije iz
kemije ter biologije z kemijo okolja. Nadpovprec¢ni dosezki bodo ovrednoteni z odli¢no oceno.

Ocenjevanje

Pisno Ustno IzdelKi Drugo-vpisi na€in ocenjevanja

X

o8]
x

X laboratorijski dnevnik

Kriterij za pisno ocenjevanje

manj kot nezadostno
50% (1)
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50-61% zadostno (2)
62-77% dobro (3)
prav dobro
78-89%
(4)
90-100% odli¢no (5)

STANDARDI ZNANJ

Za oceno zadostno mora dijakinja / dijak:

e znati ob pomoci ucitelja z besedami opisati eksperimentalna opazanja ali poiskati podatke iz literature in jih predstaviti v naprej

pripravljeni tabeli

e poznati definicije pojmov posameznih vsebin;

e poznati simbole za kljucne elemente;

e poznati pomen formul za kljuéne spojine;

¢ znati ob pomoci ucitelja zapisati enacbe pomembnejSih kemijskih sprememb;

e poznati osnovne reakcijske sheme za opis pretvorb organskih molekul;

e znati ob pomoci ucitelja reSevati preproste raCunske naloge;
¢ razlikovati med naravnimi in sinteznimi polimeri;

e poznati osnovna nacela varnega ravnanja s snovmi;

e biti pri pouku prisoten vsaj 85% uénih ur.
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Za oceno dobro mora dijak:

znati izvajati eksperimente po navodilih;

znati iskati in urejati podatke v tabele in grafe;

prepoznati vzorce v podatkih;

poznati definicije pojmov posameznih vsebin;

poznati simbole elementov;

znati zapisovati formule spojin, ki so vklju€ene v posamezni vsebinski sklop;
znati samostojno resSevati preproste raCunske naloge;

znati samostojno zapisati pomembnejSe kemijske spremembe z enacbami;
poznati osnovne reakcijske sheme za opis pretvorb organskih molekul;
razlikovati med naravnimi in sinteznimi polimeri;

poznati uporabo in lastnosti polimernih materialov (PE, PVC, polistiren);

poznati vplive snovi na okolje in poznati nacela varnega ravnanja s snovmi in aparaturami.

Za oceno prav dobro mora dijak:

znati ob pomoci ucitelja naCrtovati eksperimente;

znati samostojno iskati podatke v literaturi;

samostojno beleziti rezultate, jih predstaviti v primerni obliki in prepoznavati vzorce;
znati povezovati eksperimentalna opazanja s teoretiCnimi osnovami uc€nih vsebin;
znati reSevati raCunske naloge in probleme;

znati opisovati tudi zahtevnejSe kemijske spremembe z enacbami;
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poznati glavne vplive snovi in kemijskih sprememb na okolje in poznati naCela varnega ravnanja s snovmi in aparaturami.

Za oceno odliéno mora dijak:

znati ob pomodi ucitelja naCrtovati eksperimente in biti sposoben voditi skupino;

samostojno poiskati informacije po razli¢nih virih;

samostojno beleziti rezultate, jih predstaviti v primerni obliki, postavljati hipoteze;

znati povezovati eksperimentalna opazanja s teoretiCnimi osnovami ucnih vsebin;

znati samostojno reSevati naloge in probleme;

znati posploSevati lastnosti na novih primerih;

znati predstaviti z enacbami tudi zahtevnejSe kemijske spremembe;

poznati soodvisnost med druzbenim razvojem in dosezki kemije;

poznati vplive snovi na okolje, Se posebej polimernih materialov;

znati varno eksperimentirati in ravnati s snovmi in aparaturami in skrbeti za varnost soSolcev

OCENJEVANJE PLAKATOV/LABORATORIJSKIH DNEVNIKOV

Ocenjujem kakovost slikovnega gradiva, avtenti¢nost predstavljenih vsebin, ustreznost besedila in sporocilno vrednost plakata.

TGO

L>I<J SLIKOVNO GRADIVO

POVEZAVA VSEBIN

(avtenti¢nost)

BESEDILO K SLIKOVNEMU
GRADIVU

IZDELAVA PLAKATA
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Slikovnega gradiva je dovolj, je

izvirno, ustrezne velikosti in

Vsebine so nove, udinkovito

predstavljene, to pomeni, da

Uc€enec izbere besedilo, ki je

ustrezno po vsebini,

Plakat je izdelan

slabSe opazimo Zeleno povezavo z

Zelenim podrocjem.

ni opaziti povezave Ze znanih
informacij z novimi, Se

neznanimi.

razumljivo in ni najprimernejSe

za konkretno slikovno gradivo.

% kakovosti. UCenec je uporabil Se navezujejo na znane zahtevnosti in obsegu za estetsko, je ucinkovit,
S fotografije ali pa je sam narisal vsebine, dogajanja in izdelavo konkretnega plakata. |prodoren, opazen in
<

potrebne slike oziroma risbe, ki spretnosti. So torej avtentiCno |Bistvo je zapisano tako, da ga |poucen.

imajo zgoraj nastete lastnosti. prikazane. lahko gledalec takoj opazi.

Vsebine so sicer zelo Plakat je estetsko

Slikovnega gradiva je dovolj, ucinkovito predstavljene, Uc€enec izbere besedilo, ki mu |izdelan, opazen in
% vendar je neizvirno in premalo vendar se ve€inoma ne je ponujeno vV literaturi, ga poucen, vendar nekoliko
H
2 Jkakovostno, da bi prikazalo bistvo |[navezujejo na znane vsebine, |kraj$a tako, da povzame bistvo, | manj udinkovit, ker ni
(32}

tematike. dogajanja in spretnosti. Niso |vendar ne doda ni€ svojega. podkrepljen z

torej avtentiCne. avtentiCnimi primeri.
_ o . Vsebine so ucinkovito
Slikovnega gradiva je dovolj, . ; . o
_ _ predstavljene, vendar se UcCenec je vsebine iz literature _ .

vendar se v celoti ne navezuje na B o B _ . Plakat je estetski, vendar
_ _ ) _ veCinoma ne navezujejo na skrcil, vendar bistva ne zajame |
X |predstavljeno tematiko. Slikovno _ o o o ) ni dodelan z
8 o ) ) _ znane vsebine, v predstavitvi |najbolje. Besedilo je manj _ _
= gradivo je manj opazno in na njem malenkostmi, zaradi

katerih bi postal opazen.
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Slikovno gradivo je izbrano brez

premisleka in se ne navezuje na

Vsebine so predstavljene

UcCenec je ob slikovnem gradivu

napisal besedilo, ki je bilo v

Plakat ni estetski, je

neucinkovit in

nerazumljive.

slikovnim gradivom.

£ | tematsko podrogje, ki naj bi ga neucinkovito, nedodelano, _ _ _ _ N
'S _ _ o .. literaturi napisano, ne da bi nedodelan, gledalci iz
+ | plakat predstavljal. Slikovno gledalci jih zato ve€inoma ne | _ o _ _
\ o _ _ . _ izbral bistvo in ujemanje s plakata ne razberejo

gradivo je neprimerne velikosti in  |razumejo. _ . ' .

slikovnim gradivom. bistva.
nekakovostno.
; o Vsebine so zelo pomanjkljivo |Besedilo na plakatu je kratko in o .

%5 |UcCenec ne uporabi slikovnega _ _ B _ Plakat je list papirja brez
o _ predstavljene in so gledalcem |se ve€inoma ne ujema z . .
pa gradiva. sporoc€ilne vrednosti.

Vsota vseh moznih tock je 16.

od 7 do 9 toék

— zadostno (2)

od 10 do 12 to¢k — dobro (3)
od 13 do 14 to¢k — prav dobro (4)
od 15 do 16 tock — odli¢no (5)
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Programska enota: ) Stev. ur: 66 + 33 Ucitelj/i: Katja Segula, G. Frangez, Jurij
P13 - Sportna vzgoja (aktivnosti ob Lovse
SPORTNA VZGOJA sobotah)

Zaokrozeno -

. Stevilo o . .
vsebinsko Uéni cilji Minimalni standardi
ur
podrocje/sklop

A Higiena 2 Dijak: Dijak:

e Ozavesti pomen redne telesne e Redno hodi k uram Sportne
dejavnosti za ohranjanje in vzgoje, prinasa Cisto Sportno
krepitev zdravja opremo in aktivno sodeluje

B Atletika 8 Dijak: Dijak:

e Skok v viSino (prekoracno) e Dijak si zna izmeriti odriv (5

e Vzdrzljivostni tek korakov)

e TekaSka abeceda e Pozna vaje tekaske abecede

e Dijak teCe na daljSi razdalji (vsaj
10 min) s svojim tempom
C Kosarka 10 Dijak: Dijak:
e Pozna osnovna pravila koSarke in | @ Pozna osnovna pravila koSarke
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jih uporablja v igri (koraki, dvojna, osebna napaka,
Izvaja osnovne prvine prosti met, met za dve toCki, met
koSarkarske igre za tri tocke) in jih uporablja v igri
e Dijak zna vreCi na koS iznad glave
Dijak izvede met z razdalje na 2 eno roko
koS, inigra 3:3 na en kos
e Dijak naredi koSarkarski dvokorak
e TEST 5 Zog
D Odbojka 10 Dijak: Dijak:
e Dijak pozna osnovna odbojkarska | e Dijak pozna osnovna odbojkarska
pravila pravila in jih upoSteva v igri
(noSena Zoga, prestop, mreza,
Zna sprejeti in podati 20go pri menjava servisa in igralcev v
odbojki; igra odbojko 3:3 na polju, Stetje)
prilagojenem igriscu; spodnj e Dijak si podaja Zogo s spodnjim
servis odbojem v paru (6 podaj)
e Dijak si podaja Zogo z zgornjim
odbojem v paru (8 podaj)
e Uspesno servira spodnji servis

50%
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Nogomet - . .
E _ 10 Dijak: Dijak:
fantje
e Podajanje in ustavljanje zoge e Ustavljanje visoke Zoge
e (Osnovna nogometna motorika e Strel na gol s podaje po tleh
e Igra nogomet 3:3in 4:4
F Gimnastika 8 Dijak: Dijak:
e Dijak zna narediti preval e Dijak naredi preval naprej
e Dijak zna narediti laZjo sestavo na raznozno in nazaj raznozno
parterju
e Dijak pripravi lazjo sestavo v
dolzini vsaj 30 sek z minimalno 3
elementi
Osnovna
G motorika — vaje 8 Dijak: Dijak:
za mo¢
e Pozna vaje za preventivo pred Nasteje osnovne vaje za
boleCinami v krizu preventivo pred boleginami v krizu
[ Dljak poOzna osnovne vaje za in th pOkaZe (Vsaj tri Vaje)
krepitev trupa dijak pozna in pravilno izvede vsaj
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e Uporabi vaje za stabilizacijo trupa,
ki preprecujejo bolec€ine v
hrbtenici

e |zboljsati koordinacijo gibanja,
preciznost in ravnotezZje; vaje za

moc¢ rok in nog

tri vaje za krepitev trebusnih in

hrbtnih misic ter misSic rok

e Izpolnjen Sportno vzgojni karton

Sportne igre

(prostaizbira)

10

Dijak:

Dijak:

(badminton,
frizbi,
dodge ball

baseball...

e Dijak pozna pravila igre
e Dijak zna servirati
e Dijak si uspesno podaja ez

mrezo

e Dijak pozna pravila igre ultimate
frizbi

e Dijak zna podati in sprejeti frizbi

e Dijak pozna osnovna pravila

baseballa

e Dijak zna podati in udariti podano

Zogico

e Pozna pravila in jih uposteva v

igri.

e Minimalni standard prilagodimo
Stevilu opravljenih ur

posameznega Sporta
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Ples - dekleta

10

Dijak:

Dijak:

e Dijak pozna korake bluesa ter
valCka
e Dijak spros€eno ustvarja na

poljubno temo ob zvokih glasbe

e Dijak zna prikazati 2 sliki bluesa

e plesna sestava po izbiri

Vsebins .

ki sklop Pisno Ustno | Prakti€no | Drugo- vpiSi na€in ocenjevanja
A X X
B X
C X
D X
E X
F X
G X
H X
| X

Do 30% ocene je lahko teoretiCno znanje, ki ga lahko preverjamo v ustni ali pisni obliki.

Minimalni standard pri Sportni vzgoji je 85% aktivna prisotnost.
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V 2. LETNIKU se 2 uri Sportni vzgoje opravita vsak teden po urniku, kar je skupno 66 ur ¢ez celo Solsko leto. Dijaki pa morajo poleg
tega opraviti Se po 33 ur aktivnosti izven Sole. 3. uro Sportne vzgoje bomo opravili s Sportnim vikendom, ki ga bomo organizirali v
gasu od 27.-29-9-2024 v domu CSOD v Murski Soboti. Aktivnosti na $portnem vikendu bodo: kolesarjenje, pohodnistvo, orientacija,
vadba za koordinacijo, moc in spretnost, ter Sportne igre. Dijaki, ki se Sportnega vikenda ne bodo udeleZili, bodo ure opravili s
pohodi. Skupno morajo opraviti 33 Solskih ur. Pohodi bodo organizirani ob petkih popoldan.

Zaradi prostorskih tezav pri najemanju telovadnic, bomo po potrebi prilagodili Stevilo ur v posameznem vsebinskem sklopu.
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Programska enota/modul :

M3 — Poslovno komuniciranje in IKT — sklop IKT | Stev. ur: 66
POSLOVNO

KOMUNICIRANJE

Ucitelj/i: Valerija Pekusek Cvikl

Zaokrozeno vsebinsko Stevilo o ' '
Uéni cilji Minimalni standardi
podrocje/sklop ur
A Osnove informatike 8 Dijak - Dijak:

e spozna temeljne pojme:
informatika, racunalnistvo
podatek, informacija,
koda, kodiranje,bit, predstavitev
podatkov (besedil, slike, zvoka) v
Temeljni pojmi racunalniku
Vpliv IT koli€ina informacij
Komuniciranje kodiranje podatkov
informacijska druzba
odlocanje
informacijski sistemi
Informacijska tehnologija (IT)
informacijska pismenost

informacijska onesnazenost

Pozna in razume temeljne
informati¢ne izraze.

Pozna vplive IT na druzbo in
posameznika

Pozna smeri, razmerja in
elemente komuniciranja
Bogati svoj jezikovni zaklad in

izraZanje v slovenskem jeziku
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Funkcionalni, druzbeni in osebni vpliv
IT
Elementi, smeri in razmerja v
komuniciranju

Standardne V/I enote,
B | operacijski sistem in omrezja 12 Dijak Dijak:

o g bk w N PE

Razvoj racunalnistva
Strojna oprema
Programska oprema
Racunalnisko omrezje
Internet-teoretiCne osnove

Elektronska posta

spozna naslednja podrocja:
e Razvoj raCunalnistva
e Sestavni deli raCunalnika
e Programska oprema
¢ Racunalnisko omreZje
¢ Internet-teoretiCne osnove

e Elektronska posta

Pozna razvoj, podrocja
uporabe in osnovne sestavne
dele raCunalnika ter periferne
opreme.

Pozna vrste programske
opreme

Pozna osnovne funkcije
operacijskega sistema ter
opravila z datotekami in
mapami

Pozna predstavitev in zapis
podatkov v raCunalniku ter

predstavitev, zapis in prenos
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podatkov na razli€nih medijih
(zgoscenka, disketa ...).
e Zna uporabljati internet in
elektronsko posto
e Osvoji pravila spletne etike in
lepega vedenja
C | Elektronska preglednica 14 Dijak: Dijak:
1. Delovni listi
2. Delo z vrsticami, stolpci, o ) _ '
_ ' e Zna uporabljati osnovne e Dijak zna oblikovati preprosto
celicami 3 _ .
_ funkcije programa Excel racunalnisko preglednico,
3. Delo s formulami - o
o e Znaizdelati preglednico za uporabiti enostavne funkcije in
4. Delo z grafikoni _ _ _
, svoje strokovno podrocje. izdelati grafikon.
5. lzdelava preglednice po
navodilih
D | Urejevalnik besedil 18 Dijak: Dijak:
e o0snovno oblikovanje besedila e Zna uporabljati urejevalnik
1. Obnovi pridobljene vescine e pisna predstavitev informacij besedil za urejanje besedil in
iz predhodnega e 0Osnovhe moznosti programa pisno predstavitev informacij.
izobrazevanja — izdelava Word e Zna izdelati krajSi in daljSi
krajSega dokumenta « oblikovanje besedila (pisave, dokument za svoje strokovno
2. lzdelava daljSega oblikovanje odstavka, slog, podrogje
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dokumenta

predloga), (oblikovanje strani),
o tabele,
e StevilCne in vrsticne oznake
e oblikovanje daljSih sestavkov
¢ iskanje in vstavljanje besedila
in/ali slike v nalogo

e iskanje podatkov v spletu

e kazala
Digitalna predstavitev i -
E 14 Dijak: Dijak:
e Razume pomen digitalne
predstavitve

e Pozna in uporablja

pozna: programsko opremo in

1. Oblike podatkov e Oblike podatkov: besedilo, raCunalniSske  aplikacije na

2. Program : POWERPOINT

zvok, slika, filmi; standardi,
e program : POWERPOINT

ravni  srednje  Sole pri

predmetnih in  strokovnih
podrodjih.

Zna na razlicne nacine
predstaviti vsebine izdelkov v

okviru svojega strokovnega
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podrocja (grafi€¢no, slikovno,
pisno, zvocno, vecCpredstavno

).

Minimalni standardi vkljuCujejo tudi 85% obvezno prisotnost dijaka pri pouku.

Vsebinski _ . . . .
" Pisno Ustno Prakti€no | Drugo- vpiSi na€in ocenjevanja
sklop
A X .
Kviz
B
C X Skupaj z D
D X
E X
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Programska enota/modul:
. . _ . Ucitelj/i: Barbka Penko,
M5 - Priprava rednih obrokov / PRO, 2. letnik Stev. ur: 94 _
PRIPRAVA REDNIH Darko Marin
OBROKOV
Zaokrozeno vsebinsko Stevilo . o ' '
.. U¢ni cilji Minimalni standardi
podrocje/sklop ur
A | Skladiséno poslovanje Dijak: Dijak:
e Pozna pojem, pomen in vrste e Pozna pomen obstoja skladiS¢
4. Opravila v skladis€ih .
skladis¢ e RazloZi pojem in pomen hitrega
2. Dokumentacija e Lodi vrste mozZnih organizacij dela obracanja zalog blaga v skladis€ih
in razume pomen gospodarnosti
dela v skladisCih
e Pozna vrste moznih zalog blaga v
15 skladis€ih ter njihove prednosti in

pomanijkljivosti

Razume pomen hitrega obracanja
zalog blaga v skladis€ih

Pozna potrebna opravila v
skladis€ih

Pozna dokumentacijo v zvezi s

skladis€enjem in izdajo blaga
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B | Kuhinjsko poslovanje

Dijak:

Dijak:

e Organizacija in delovni program

2. Dokumentacija

e Pozna nacine organizacij dela v
kuhinjah
e Pozna pojem in pomen delovnega

programa v kuhinji ter dejavnike,

e Pojasni pojme: delovni program
kuhinje, Dnevni obracun porabe
Zivil, BlagajniSka pola, normativ,
Knjiga naroCenih obrokov, dnevni

% uspeha kuhinjskega

14 ki nanj vplivajo
e Pozna kuhinjsko dokumentacijo poslovanja, normativna in
e Pozna nacine in pomen kontrole dejanska poraba Zivil
dela v kuhinji
Priprava rednih obrokov - zajtrk, - .
C ] L L. Dijak: Dijak:
malica, kosilo in ve€erja
. . e Pozna redne obroke e Zna nasteti redne obroke
1. Priprava zajtrkov . - . ) , ,
e Zna pripraviti razliCne vrste e Pozna sestavo zajtrka in malice
zajtrkov e Zna pripraviti navadni zajtrk in
e Pozna vrste malic in sestavo malico v obliki enolon&nice
2. Priprava razli¢nih malic . . . : g . .
65 e Pripravi mesno in brezmesno e Sestavi enostavni tri hodni meni

3. Sestavljanje menijev

malico
e Pozna sestavo menijev za kosilo
in veCerjo

e Pozna posebnosti sestave menija

e Samostojno pripravi enostavni

meni za kosilo ali vecerjo
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4. Priprava mesnih in
brezmesnih menijev za

razlicne skupine gostov

za otroke, starostnike.
e Zna pripraviti enostavni tri hodni

meni za dolo¢eno skupino gostov

Minimalni standardi vklju€ujejo tudi 85% obvezno prisotnost dijaka pri pouku.

Vsebinski _ . . . .
Pisno Ustno Praktiéno | Drugo- vpiSi nain ocenjevanja
sklop
A X
B X
C X Prakticno z zagovorom
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Programska enota/modul: .
M6 - PRIPRAVA IZREDNIH OBROKOQOV / PIO - 2. & o Ucitelj/i: Mojca Pajnik, Darko
ev. ur:
PRIPRAVA IZREDNIH letnik Marin
OBROKOV
Zaokrozeno vsebinsko Stevilo o ' '
Uéni cilji Minimalni standardi
podrocje/sklop ur
A | ZIVILA ZIVALSKEGA IZVORA 32 Dijak: Dijak:
1. MLEKO IN MLECNI IZDELKI 1. MLEKO IN MLECNI IZDELKI
10

2. MESO IN MESNI IZDELKI

e pozna hranilno vrednost mleka,

obdelavo mleka v mlekarni ter
vrste in znacilnosti konzumnega

mleka,

e pozna pridobivanje, vrste in

znacilnosti mle¢nih pijac,
zgoSCenega mleka, mleka v
prahu, fermentiranih in
probioticnih mle¢nih izdelkov ter
mlecnih izdelkov z vecjo koli¢ino
mascob,

e pozna pridobivanje, hranilno

vrednost in vrste sira ter njihove

navede hranilno vrednost in vrste
mleka in mlecnih izdelkov,
pojasni njihove oshovne
znacilnosti in pomen v zdravi
prehrani,

pojasni pojme: posnemanje,
tipizacija in homogenizacija
masc¢ob v mleku,

pojasni pojme: pinjenec, sirotka,
probiotik, prebiotik in simbiotik,
navede vrste jogurta, smetane,

surovega masla in sira,
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12

10

znadilnosti,
pozna pravilno shranjevanje in

postrezbo sira,

MESO IN MESNI IZDELKI
pozna hranilno vrednost, zorenje
in kvarjenje mesa,

pozna vrste mesa klavnih Zivali v
prodaji,

pozna mesne izdelke klavnih
zivali in njihove znacilnosti,
pozna znacilnosti mesa perutnine
ter vrste in znacilnosti njihovih
mesnih izdelkov,

pozna vrste divjadi in znacilnosti
mesa divjacine,

pozna vrste rib in drugih morskih
Zivali v prehrani,

pozna hranilno vrednost in pomen
rib v zdravi prehrani,

pozna nacine konzerviranja rib in

navede hranilno vrednost in vrste
mesa klavnih zivali,perutnine, rib
in divjaCine ter njihove izdelke,
pojasni njihove oshovne
znacilnosti in pomen v zdravi
prehrani,

navede vrste mesa glede na
barvo,

navede in opiSe vrste govejega,
prasSi¢jega in ovCjega mesa v
prodaji,

pojasni vrste bombaZze plocevink,
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ribje izdelke,
e utrjevanje,preverjanje,ocenjevanje
ZIVILA ZIVALSKEGA IN i B
B 32 Dijak: Dijak:
RASTLINSKEGA 1ZVORA
1. JAJCA
4 1. JAJCA
2. MASCOBNA ZIVILA e pozna zgradbo, hranilno e pojasni pomen jajc v zdravi
i} vrednost,kakovost, skladis€enje in prehrani in njihovo kakovost,
3. ZITA pomen jajc v prehrani, e pojasni ukrepe za prepreditev
4. KRUH okuzbe s salmonelo pri ravnanju z
5 2. MASCOBNA ZIVILA jajci,
5. TESTENINE

e pozna mascobna Zivila Zivalskega
izvora ( svinjska mast,goveji
loj,zaseka ),njihovo pridobivanje,
znacilnosti in skladisCenje,

e pozna rastlinske masti ( kakavovo
maslo,kokosova mast,palmina
mast,hidrogenirana
mast,rastlinsko maslo ), njihovo

pridobivanje in znacilnosti,

e navede vrste mas€obnih Zivil
Zivalskega in rastlinskega izvora
ter pripravljena mascobna Zivila,

e pojasni pridobivanje in znacilnosti
hidrogeniranih masti in
rastlinskega masla,

e pojasni nacine pridobivanja,

skladis€enje in pravilno uporabo
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pozna nacine pridobivanja, vrste,
skladiS€enje in pravilno uporabo

rastlinskega olja,

pozna pridobivanje, znacilnosti in

uporabo margarine ter majoneze,

ZITA

pozna zgradbo in hranilno
vrednost Zithega zrna, vrste Zit ter
znacilnosti pSenice in riza,

pozna nacine predelave Zit ter
pSeni¢ne, rzene in koruzne

mlevske izdelke,

KRUH

pozna surovine in proizvodnjo
kruha,

pozna staranje in kvarjenje kruha,
pozna vrste kruha ter pekovskega

peciva,

rastlinskega olja,

navede vrste Zit in delitev Zit po
namenu uporabe,

navede vrste in pojasni osnovne
znacilnosti pSenice in riza,
navede psSeni¢ne mlevske izdelke

in pojasni njihove znacilnosti,

pojasni postopek izdelave, vzrok
staranja, bakterijsko kvarjenje in
prepreCevanje kvarjenja kruha,
navede vrste kruha in pekovskega

peciva,
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TESTENINE
pozna surovine, proizvodnjo, in

skladis€enje testenin,

navede surovine in pojasni
izdelavo suhih testenin,

navede vrste suhih in svezih

10 e pozna vrste in uporabo suhih ter testenin,
svezih testenin,
e utrjevanje,preverjanje,ocenjevanje
C | IZREDNI OBROKI Dijak: Dijak:
. e pozna termin jed po narocilu e pozna izredne obroke in njihove

1. JEDI PO NAROCILU B _

e pozna znacilnosti teh jedi znacilnosti
2. BRUNCH e zna pripraviti mise en place e Zzna sestaviti enostavni meni za

. 30 e zna organizirati lastno delo izredni obrok

3. CAJANKA

zna pripraviti mesno jed po
narocCilu z ustrezno prilogo
spozna sestavo jedilnikov za
izredne obroke in ga zna sestaviti
upoSteva zahteve in priporocila za
pripravo zdrave hrane

spozna posebnosti priprave in
serviranja

utrjevanje in ocenjevanje

samostojno v dolo¢enem
C¢asovnem okviru pripravi
enostavno jed po narocilu ali jed
primerno za izredni obrok

izbere ustrezna zivila in uposteva

normative
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Minimalni standardi vkljuCujejo tudi 85% obvezno prisotnost dijaka pri pouku.

Vsebinski _ . . ] ]
" Pisno Ustno Praktiéno | Drugo- vpiSi nac¢in ocenjevanja
sklop
A X
B X
C X Prakticno z zagovorom

Ocenjevanje znanja je naceloma ustno, na zeljo dijakov in po presoji profesorja pa lahko tudi pisno.

STANDARDI ZNANJ

Ocene Kriteriji za ocene pri ocenjevanju znanja
To ni znanje, temve€ neznanje. UCenec sicer pozna drobce u¢ne snovi, vendar zamenjuje pojme in obnavlja snov
Nezad povsem konfuzno, ali pa ne zadene bistva posameznih pojmov (ustno preverjanje). Vec€ino nalog ni sposoben
ezadostno

reSevati samostojno (pisno preverjanje), pri izdelkih ne more doseci predvidene funkcije (prakticno preverjanje). Ne

zna izkoristiti u€iteljeve pomodi in se slabo izraza.
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Zadostno

Reprodukcija znanja je skopa in revna, vendar vsebuje Se bistvene elemente, na podlagi katerih je mogoce graditi pri
ucencu nadaljnje znanje (ustno preverjanje). Pri nalogah se mu pojavlja dosti napak (pisno preverjanje), izdelki so
oblikovani pomanijkljivo in grobo, vendar dosegajo predvideno funkcijo (prakticno preverjanje). UcCiteljevo pomoc€ zna

izkoristiti le deloma, ker snovi ne razume v celoti.

Dobro

Reprodukcija znanja je solidna in vkljuCuje razumevanje snovi, vendar brez posebne globine in podrobnosti, v znanju
se pojavljajo vrzeli, primere navaja po u€beniku ali po razlagi (ustno preverjanje). Pri nalogah se pojavljajo napake, ki
so standardne za ucence s to razvojno stopnjo (pisno preverjanje), izdelki so oblikovani v skladu z uciteljevimi
zahtevami, na tem nivoju je doseZena tudi njihova funkcija (praktiéno preverjanje). UCiteljevo pomo¢ zna izkoristiti v

katerikoli smeri in v vsakem primeru.

Prav dobro

Reprodukcija znanja zajema to¢no dojemanje bistva pojmov, navaja primere iz lastnih izkuSenj, ima enotno utrjeno
znanje brez vrzeli, pri izraZzanju je opaziti dokajSno samostojnost (ustno preverjanje). Napake, ki se pojavljajo pri
nalogah, so redke in manj pomembne, reSitve so dokaj natan¢ne in pregledne, formulacije pa sorazmerno jasne
(pisno preverjanje). lzdelki so oblikovani po uciteljevih navodilih, vendar natanéno in estetsko popolno, njihova
funkcija je dosezena v celoti (praktiCno preverjanje). Uciteljeva pomo€ mu ni potrebna, uporabi jo samo zato, da se

bolje prilagodi njegovim zahtevam.

Odli¢no

Reprodukcija znanja je zelo jasna in jo je mogocCe prekinjati z dodatnimi vprasaniji, vendar se uenec ne zmede.
Posamezne probleme posreduje in navaja na samosvoj nacin, pri obnavljanju znanja razmislja glasno, navaja
posebno dobro prilegajoCe se in izvirne prakticne primere, se sproti kontrolira, v€asih najde tudi reSitve, ki jih ucitel]
ne pozna (ustno preverjanje). Napake, ki se pojavljajo pri nalogah, so lahko tudi Stevilne, vendar ne ustrezajo tej

razvojni stopniji, znacilne so za drugacen nacin reSevanja problemov, pojavljajo se tudi izvirne zamisli in reSitve
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(pisno preverjanje). Izdelki so oblikovani na samosvoj nacin, skupen z uciteljevim navodilom jim je le cilj. Izdelki
nosijo pe€at posebnosti in osebnosti takega u€enca in so v funkciji bistveno izboljSani (prakticno preverjanje).

UCiteljeve pomocCi ne potrebuje, pac pa jo uporablja za dialog z njim.

Kriterij za morebitno pisno ocenjevanje

manj kot 50% | nezadostno (1)
50-61% zadostno (2)
62-77% dobro (3)
78-89% prav dobro (4)

90-100% odli¢no (5)
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Programska enota/modul:

M7 - Strezba rednih obrokov, 2.letnik

Ucitelj/i: Barbka Penko,
Mojca Pajnik, B. KoroSec

STREZBA REDNIH OBROKOV SR, UG (2
Zaokrozeno vsebinsko Stevilo o ) )
Uéni cilji Minimalni standardi
podrocje/sklop ur
Nabava blaga in to€ilnisko -~ -
A . 22 Dijak: Dijak:
poslovanje
. e Pozna pomen obstoja in mozne e RazloZi pojme: centralizirana,
1. NABAVNA SLUZBA - o . . : -
vrste organizacij nabavne sluzbe decentralizirana in kombinirana
pojem, organizacija dela, . y
10 v podjetju nabavna sluzba, ekonom,
faze dela, nabavni _ . _ , ) )
_ e RazloZi faze dela v nabavni sluzbi primarna in sekundarna raziskava
dokumenti _ o e ,
(priprava na nakup — organizacija trga, narocilnica in dobavnica,
nakupa — dobava blaga — nadzor potni nalog
nabave)
e |zpolnjuje nabavne dokumente
e preverjanje
2. TOCILNISKO
POSLOVANJE - 8 e OpiSe pojem delovni program
OrganizaCija de|a1 delovni e Razlozi pojem delovni program toCilnice ter navede Vsaj
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proces in delovni program, tocCilnice in dejavnike, ki vplivajo dejavnika, ki nanj vplivata
obracuni, nadzor in na njegovo oblikovanje ¢ RazloZi pojme: pritok, zatok,
uspesnost poslovanja e Navede faze dela v tocilnici in jih Dnevni obracun porabe pijac,
obrazlozi TocilniSka pola
e Pozna poslovno dokumentacijo
e Pozna nacin kontrole porabe pija¢
v tocCilnici
4 e Ugotavlja % dnevne uspesSnosti
poslovanja tocCilnice
e oOcenjevanje
B | Brezalkoholne pijace 10 Dijak: Dijak:
1. voda, 2 1. VODA
2. sadni sok, e pozna osnhovno razdelitev pijac, e navede osnovno razdelitev pijac,
3. osvezilne pijace, e pozna vrste vode in njihove e navede vrste pitne in mineralne
4. pravi ¢aj, znadilnosti, vode,
5. prava kava, e pozna vrste mineralne vode,
6. kakav njihov pomen v zdravi prehrani in

97




Gastronomija in turizem
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor

. letnik

Solsko leto 2025/26

oznake na deklaraciji,

SADNI SOK

pozna pridobivanje in pomen
sadnega soka v zdravi prehrani,
pozna vrste sadnega soka in

njihove znacilnosti,

OSVEZILNE PIJACE
pozna surovine in vrste osvezilnih
brezalkoholnih pijac ter njihove

znadilnosti,

PRAVI CAJ

pozna znacilnosti osnovnih vrst
pravega Caja in kakovostne
razrede,

pozna pravilno pripravo
napitka,hranilno vrednost in

pomen pravega Caja v prehrani,

pojasni pomen sadnega soka v
zdravi prehrani,

navede vrste sadnega soka,

navede vrste osvezilnih pijac s

primeri,

navede vrste pravega €aja in
pojasni pravilno pripravo pravega

Caja,
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5. PRAVA KAVA

e pozna pridobivanje,hranilno

1 vrednost in naCine priprave prave | e pojasni nacine priprave prave
kave, kave,
6. KAKAV
e pozna hranilno vrednost
3 kakavovca,njegovo predelavo v e pojasni uporabo kakavovega
kakavovo maslo in kakav v prahu masla in kakava v prahu.

ter njihovo uporabo,

e utrjevanje in preverjanje

POSTREZBA REDNIH B B
C Dijak: Dijak:
OBROKOV
e zna pravilno urediti mizo in e zna pripraviti mizo za dve osebi in
4. postrezba rednih obrokov s o .. )
jedilnico postreci enostavno kosilo z
pomocjo pisnih oblik ponudbe . . L
e zna postreci redne obroke in ustreznimi pijacami
5. postrezba a la carte in 30 ustrezno pijaco
penzionski gostje e razlikuje med postrezbo a la carte

in postrezbo penzionskim gostom

6. pripravljalna dela in zaklju¢na
pripravi ) e pozna kaksna so pripravljalna in

dela

zakljuCna dela v restavraciji
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7. zaijtrk, dop. malica, kosilo, pop.

malica , veCerja

e pozna vse redne obroke in
razlicne nacine postrezbe rednih

obrokov

Minimalni standardi vkljuéujejo tudi 85% obvezno prisotnost dijaka pri pouku. Ce je dijak odsoten ve& in ga po ugiteljevi presoji ni

moc objektivno oceniti, je dijak neocenjen in oceno pridobiva s predmetnim izpitom. Dijak je dolzan k pouku prinasati dogovorjene

potreb&Cine, urejati zapiske, imeti korekten odnos do pouka in prisotnih ter biti v predpisani uniformi za prakti¢ni pouk.

Vsebinski .
" Pisno Ustno Prakti€no | Drugo- vpisSi na€in ocenjevanja
sklop
A X
B X
C X
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Programska enota/modul:

M9 — TURISTICNO SPREMLJANJE IN VODENJE, 2. | Stev. ur:

76 | Ucitelj/i: Bojana Korez,

TURISTICNO :
SPREMLIANJE IN letnik (pra) Renata Lovrec
VODENJE
Zaokrozeno vsebinsko . o . .
. Stevilo ur U¢ni cilji Minimalni standardi
podrocje/sklop
Poslovno komuniciranje pri . .
A Dijak: Dijak:
turisticnem vodenju
e Tipi turisti¢nih vodnikov e se seznanijo s tipi turisti¢nih e uspesno obvlada kultivirano
e Pravila vodenja vodnikov in pravili vodenja verbalno in neverbalno
e Socialni vzorci turisti¢nih skupin e spoznajo razlike pri vodenjih na komuniciranje v SLO
15 razli¢nih prevoznih sredstvih e obvladuje strokoven, spostljiv,
e spoznavajo kartografski material jezikovno ustrezen in korekten,
e se seznanijo s pravili poslovnega samozavesten nastop pred
komuniciranja v SLO posamezniki in skupino
Priprava vodniSkega gradiva in . .
B _ Dijak: Dijak:
vodenje na terenu
Priprava vodniSkega gradiva za 15 e S pomocjo razlicne literature oz. | ¢ znajo opravljati dela turisti¢nega
obvezno strokovno ekskurzijo v razli¢nih virov pripravijo vodnisko spremljevalca, regijskega
ucilnici in simulacija vodenja; gradivo za strokovno ekskurzijo vodnika, informatorja,
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- Maribor:

o priprava vodniSkega
gradiva za lokalno
vodenje,

o terensko delo - vaje in
priprava na vodenje po
Mariboru

o vodenje po Mariboru —

22

In se pripravijo za vodenje;
simulacija vodenja v razredu
spoznajo vsebino turisticnih
storitev in njene znacilnosti
spoznajo nacine iskanja,
selekcioniranja in izbora
ustreznih strokovnih pisnih in e-
gradiv glede na turisti¢no
destinacijo in pot do nje v SLO
spoznavajo geografske in
kulturnozgodovinske

znadilnostmi

stacionarnega vodnika in »tour
leaderja«

opravlja operativna dela
strokovno in odgovorno v vseh
fazah in postopkih v odnosu do
drugih partnerjev, sodelavcev,
gostov in sebe

uposSteva potrebe, priCakovanja
in posebnosti gostov in poslovnih
partnerjev

pri delu je v vseh primerih
fleksibilen

prilagaja program, tempo in
zahtevnost skupini ter uresniCuje
pricakovanja gostov skladno z
moznostmi in vizijo turistiCne
agencije, ki jo zastopa

obvladuje lastna Custva in
zagotavlja gostom obcutek
varnosti

skrbi za pozitivno vzdusje v
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pes ogled
o vodenje po Mariboru — z

vlakcem Jurékom

5. Simulacija vodenja po
evropskih mestih in uporaba
IKT orodja (Informacije o
evropskih turistiCnih regijah in

ponudba njihovega okolja)

12

zna pridobivati turistiCne
informacije iz razlicnih virov
(internet, prospekti, broSure,
Casopisi, ...)

zbere informativno gradivo in zna

posredovati informacije;

opise kulturno turisticne
znadilnosti;
poisCe ponudnike  dodatnih

turistiénih storitev v mestih in

poudari najbolj turisticno
oblegane toCke v doloCenem
mestu

da se vklopi v vilogo turisticnega
vodnika v doloCenem mestu
razume vsebino turisti€nih
storitev in njene znacilnosti
spozna vpliv druzbe na turizem
zbira in posreduje informacije o

ostalih turisti¢nih regijah (Evropa)

skupini

izbere in uporablja ustrezno
strokovno gradivo in materiale
poiS€e zanimive informacije v
razli€nih pisnih in e-virih v SLO
zanimivo pripoveduje turistiCne
vsebine, razlaga in dramsko
prilagodi govor vsebini in na

ustrezni jakosti

zna pridobivati turisti¢ne
informacije iz razli¢nih virov
(internet, prospekti, broSure,
Casopisi, ...), pozna informacije o

tujih regijah in ponudbo okolja
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e pozna informacije o ostalih
turisticnih regijah

e preverjanje in ocenjevanje

Terensko delo: obisk TIC-a,

Zavod za turizem Mb

Obisk muzejev 12

Obvezne strokovne ekskurzije:

OCENE:

e Spoznavanje osnov
turisticnega vodenja v praksi

e SN z google street view
predstavitvijo (EVROPSKA
MESTA)

e Simulacija vodenja + test
strokovne ekskurzije

e Vodenje po Mariboru

Minimalni standardi zajemajo tudi obvezno 85% prisotnost dijaka pri pouku.

Obvezna uporaba Solskih uniform pri prakti€nem pouku.

104



Gastronomija in turizem

Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor

2. letnik

Solsko leto 2025/26

Vsebinski _ . . . i
" Pisno Ustno Prakti€éno | Drugo- vpiSi na€in ocenjevanja
sklop
A X
5 X (Izdelava in zagovor sem.
X

naloge
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Programska enota/modul:

OBDELAVA TURISTICNIH
INFORMACIJ

OBDELAVA TURISTICNIH
INFORMACIJ/M11 - 2. letnik

Stev. ur:

24

Ucitelj/i: Bojana Korez, Renata

Lovrec, Andrej Purgaj

Zaokrozeno vsebinsko

drocie/sk] Stevilo ur U¢Eni cilji Minimalni standardi
podrocje/sklop
A | Prakti¢éni pouk
6. CGP (celostna graficna
podoba) TA:
. . e S pomocjo vzorcev dijaki _
e Priprava logotipa in e poznavanje pomena CGP
pripravijo obrazce, ki jih . i
podatkov za TA (glava za za razvoj podjetja 0z. TA
dopisni papir) — 4 ure potrebuje za uspesno izvedbo
] potovanja turisti¢ni vodnik . :
e Priprava obrazcev . _ . e priprava gradiva z
24 e Spoznajo materiale za potovanje

(sedezni red, rooming,
seznam potnikov,
obvestilo o odhodu) - 4
ure

Priprava voucherja — 2 uri
3P korespondenca — 6 ur

Terensko delo: Ogled

in njihovo uporabo.

upostevanjem CGP
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Sinagoge

OCENE:
e Mapa CGP TA + 3P

% Obvezna prisotnost pri pouku
85%
¢ Obvezna uporaba Solskih

uniform pri prakticnem pouku

Vsebinski ) . . .. . .
" Pisno Ustno Praktiéno | Drugo- vpiSi na€in ocenjevanja
sklop
A X

Minimalni standardi zajemajo tudi obvezno 85% prisotnost dijaka pri pouku.

Obvezna uporaba Solskih uniform pri prakticnem pouku.
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Programska enota/modul:
M12 - Hotelska in receptorska dela Stev. ur: 66 | Ugitelj/i: Barbka Penko

HOTELSKA IN
RECEPTORSKA DELA

Zaokrozeno vsebinsko Stevilo ] o , ,

Uéni cilji Minimalni standardi
podrocje/sklop ur

A | Organizacija dela v recepciji 40 Dijak: Dijak:

7. Znacilnosti gostov

8. Pravila vedenja delavcev na

recepciji

9. Organizacija dela recepcije

10.Oprema recepcije in

digitalizacija

Prepozna znacilnosti gostov glede
na njihovo narodnostno
pripadnost.

Obvlada pravila vedenja v odnosu
do gostov in poslovnih partnerjev.
Pozna organizacijo dela recepcije,
delovna mesta na recepciji in
njihove posebnosti, pomen
sodelovanja z drugimi oddelki
hotela.

Pozna organizacijska sredstva
recepcije in razume nacin ter
pomen njihove uporabe.

Razlikuje vrste sob, ve, kateri

OpiSe znacilnosti gostov, ki za
Slovenijo predstavljajo izvorni trg.
Razume pomen upos$tevanja
pravil grooming standards na
recepciji, uporablja pravilno
socialno zvrst jezika in izraze za
sporazumevanje z gosti, zna
pravilno pozdraviti in se rokovati,
pozna razliko med predstaviti in
seznaniti, razume pomen to¢nosti,
pravilno zna izmenjati vizitke ter
pozna bistvene dele vizitke, pozna
pet osnovnih pravil za vodenje

druzabnega pogovora.
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informacijski material naj bi se
nahajal v sobah gostov, zna
sestaviti nacrt sob.

Zna presoditi ergonomijo
delovnega mesta.

Seznanjen je z varnostnimi

sistemi v hotelu.

Navede osebje po evropskem
sistemu v recepciji ter njihove

zadolzitve.

Nasteje pogoje za opravljanje

dela v recepciji.

OpiSe razliko med prostorom, ki je

namenjen sprejemu gostov
(frontoffice) in pisarnami
(backoffice).

Nasteje minimalno tehni¢no

opremo recepcije, opiSe pojem

ergonomija delovnega mesta,
razlozi pomen digitalizacije v

hotelirstvu.

Po danih podatkih zna sestauviti

nacrt sob.

Navede informacijski material za

goste.

Zna pravilno ravnati v primerih

pozara, smrti gosta, opitega

gosta, okradenega gosta,
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pozabljenih stvari gostov v hotelu,
prihodu policije v hotel.
e Razume pomen hitrega iskanja
potrebnih informacij za goste.
B | Menedzment stikov z gosti 7 Dijak: Dijak:
e Pozna in uporablja ustrezne e RazloZi pomen uporabe VAKOG
e Tehnike vedenjain ravnanja . . . . -
tehnike vedenja in ravnanja v sistema za ustvarjanje dobrega
e Pravilno telefoniranje povezavi z aktivno oskrbo gostov. prvega vtisa gostov na primerih.
e Profesionalno vodi telefonski e RazloZi potek sprejema in vodenja
* Obravnava pritozb gostov razgovor z gosti. dohodnih in odhodnih telefonskih
L i i i itoZ Klicev.
e Elektronska komunikacija e Pravilno reagira v primeru pritozb
gostov. o Razlozi pravila za obravnavo
e Pozna pravila elektronskega pritozb gostov.
komuniciranja z gosti. e Pozna osnovna pravila, ki jih je
potrebno upostevati pri
oblikovanju e-sporocil.
C | Od povprasevanja do odjave 19 Dijak: Dijak:
e Pozna razlicne vrste povpraSevanj | ¢ Navede vrste povpraSevan;
8. Povprasevanje gostov . .
gostov. gostov in glavne toCke ponudbe.
9. Rezervacije in odpoved e Pravilno sestavi ponudbo in pozna | ¢ RazloZi razlike med rezervacijami
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rezervacije
10.Prihod in prijava gostov
11.Kartoteke gostov
12.Posebni dogodki v hotelu

13.0dhod gostov, sestava racuna
za gosta, giveaway, follow up

gostov

najpomembnejSe sestavine
ponudbe.

Pozna potek rezervacije.

Zna pravilo ravnati ob odpovedi
rezervacije.

Razume pomen vodenja kartotek
gostov ob upostevanju Zakona o
varstvu osebnih podatkov.
Pravilno izvede prijavo in odjavo

gosta.

Pozna bistvene sestavine raduna.

Se zna posloviti od gosta in

razume pomen follow up-a.

individualnih gostov in skupin
gostov, pojem potrditev
rezervacije in postopek ter
posledice odpovedi rezervacije.
Razlozi pojme: ¢rna lista gostov,
prezasedenost in podzasedenost
hotela.

Razlozi naCin vodenja kartotek
gostov ter zagovarja potrebo po
hranjenju doloCenih podatkov o
gostih v hotelih.

RazloZi postopek prijave gosta s
pomocjo spletne aplikacije e-
turizem ter navede vse potrebne
podatke o gostu, ki jih ob prijavi
potrebujemo.

Razlozi postopek hitre prijave in
odjave gosta (quick check in quick
check out).

Razlozi pojma giweaway in follow

up.
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Pravice in dolznosti zaposlenih
D

in delodajalcev

Dijak:

Dijak:

1. Zakon o delovnih razmerjih

2. Kolektivha pogodba za

gostinstvo in turizem

e Razume pomembnost
upostevanja pravnih predpisov s

strani delavcev in delodajalcev.

e Po lastni izbiri navede vsaj eno

pravico in eno dolznost za
zaposlenega v turizmu, ki izhajata
iz omenjenih dveh pravnih

predpisov.

e Pozna hierarhijo omenjenih

pravnih predpisov.

Minimalni standardi vklju€ujejo tudi potrebno 85% prisotnost pri pouku.

Vsebinski _ . . ] .
" Pisno Ustno Prakti€éno | Drugo- vpiSi na€in ocenjevanja
sklop
A X

B X
C X
D X
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Programska enota/modul: S o .
Kulinarika in vina v Sloveniji in svetu- M16 . Ucitelj/i: Smiljan Benkovic¢,
_ Stev. ur: 50 _
KULINARIKA IN VINA V 2. letnik Boris KoroSec
SLOVENWUI IN SVETU
Zaokrozeno vsebinsko Stevilo . o ' '
.. U¢ni cilji Minimalni standardi
podrocje/sklop ur
Narodne in zas€itene jedi v ~ B
A 17 Dijak: Dijak:
Sloveniji
11.NARODNA PREHRANA V . NARODNA PREHRANA V
SLOVENIJI 1 SLOVENIJI L
e pojasni pojem slovenska narodna
. pozna vplive na slovensko
12.ZASCITA SLOVENSKIH prehrana,
. narodno prehrano,
NARODNIH JEDLZIVIL IN
. pozna znacilnosti prehrane nasih
PIJAC .
prednikov
13.NARODNE IN ZASCITENE
SLOVENSKE JEDI IN ZIVILA 1 . ZASCITA SLOVENSKIH
NARODNIH JEDLZIVIL IN PIJAC _ .
e prepozna in pojashi eno oznako
pozna slovensko in evropsko el e e e
zascCitenih zivil in jedi,
zascito Zivil,jedi in pijac¢
8 . NARODNE IN ZASCITENE
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SLOVENSKE JEDI IN ZIVILA
e pozna znacilna in zaScCitena zivila
in jedi v kulinariki

Stajerske,Prekmurja,Koroske in

e prepozna in opiSe tri znacilne ali

zasCitene jedi ali Zivila

Stajerske,Prekmurja,Koroske in

Gorenjske Gorenjske
7
e utrjevenje,preverjanje,ocenjevanje
Narodne in zas¢itene jedi, vina
16 Dijak: Dijak:
in Zzgane pijace v Sloveniji
1. NARODNE IN ZASCITI?NE 6 1. NARODNE IN ZASCITENE
SLOVENSKE JEDI IN ZIVILA SLOVENSKE JEDI IN ZIVILA
2. VINO V SLOVENIJI e pozna znacilne narodne in e prepozna in opise vsaj tri znacilne
o zaScCitene jedi Dolenjske, Bele ali zaScCitene jedi ali Zivila
. ZA‘?’CITENA SL?VENSKA VINA krajine in Primorske, Dolenjske, Bele krajine in
IN ZGANE PIJACE 2 Primorske,

2. VINO V SLOVENIJI

e pozna slovenske vinorodne
dezele in okoliSe ter vrste
znadilnih vin,

e pozna razvrstitev vin po koli€ini

e navede slovenske vinorodne
dezele in okoliSe ter primere
znadilnih vin,

e na etiketi vina prepozna oznake
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nepovretega geografskega porekla,koli€ine
1 sladkorja,geografskem poreklu in nepovretega sladkorja in
kakovosti, kakovosti,
3. ZASCITENA SLOVENSKA VINA
IN ZGANE PIJACE
7 e pozna zascitena slovenska vina in pojasni znacilnosti enega
Zgane pijace zascCitenega slovenskega vina ali
druge pijace.
e utrjevanje, preverjanje,
ocenjevanje
C | Postrezba vina 17 Dijak: Dijak:

14.Postrezba butelj€nega vina (belo,

rdece)
15.Postrezba penine
16.Zracenje in dekantiranje vina

17.Temperatura vin pri postrezbi

zna pripraviti delovno povrsino za
postrezbo belega in rdeCega
buteljénega vina, izbere ustrezne
kozarce in pravilno odpre in
postreze vino

zna pripraviti delovno povrsino za
postrezbo penine, izbere ustrezne
kozarce in pravilno odpre in

postreze penino

pravilno postreze belo in rdece
butelj€no vino in izbere ustrezne

kozarce
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e zna pripraviti delovno povrsino za
dekantiranje in zraCenje vina in
pravilno izvede celoten postopek

e zna vina ohladiti na priporo¢eno

temperaturo

Minimalni standardi zajemajo tudi obvezno 85% prisotnost dijaka pri pouku.

Vsebinski Pisno Ustno
sklop Prakti€no | Drugo- vpiSi na€in ocenjevanja
A X
B X
C X

Minimalni standard za pridobitev ocene oz. pozitivno oceno je tudi 85% prisotnost pri pouku predmeta. Ce je dijak odsoten veg in
ga po uciteljevi presoji ni moC objektivno oceniti, je dijak neocenjen in oceno pridobiva s predmetnim izpitom. Dijak je dolZzan k
pouku prinasati dogovorjene potrebscine, urejati zapiske, imeti korekten odnos do pouka in prisotnih ter biti v predpisani uniformi

prakticni pouk.

Za

116




Gastronomija in turizem
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor

2. letnik

Solsko leto 2025/26

Programska enota/modul: PPH — Priprava in postrezba hrane
S, U Ucitelj: Matej Arnuga
PRIPRAVA IN 7430
POSTREZBA HRANE
Strokovni vsebinski sklop Sti‘:"o Uéni cilji Minimalni standardi
A Postrezba hrane Dijak: Dijak:
- Spozna pomen hladnih
uvodnih jedi, vrste in jih zna
umestiti v jedilnik.
- Spozna pomen juh, loCi vrste
in se seznani z nacini
postrezbe.
7
- Spozna enolonénice in njihov
pomen.
- Spozna pripravo enostavnega
kosila in vecerje.
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B 30 | Dijak: Dijak:

Postrezba hrane

Seznani se z pravilno pripravo
pogrinjka in postrezbo hladnih
uvodnih jedi ter jim priporocati in
postreci ustrezno pijaco.

* Spozna postrezbo juh na razlicne
nacine.

* Spozna pripravo pogrinjka za
enostavno kosilo, postrezbo tega
z ustrezno pijaco.

* Spozna pripravo pogrinjka za
enostavno vecerjo, postrezbo
tega z ustrezno pijaco.

* seznani se z pripravo omizja za

dve osebi.

» Zna pripravit pogrinjek za hladno
uvodno jed to postreci in pravilno
pospravit iz mize.

* Dijak postreze juho na razlicne
nacine.

» Dijak zna pripravit pogrinjek za
enostavno kosilo dve osebi
postreZe ter pravilno pospravi.

» Dijak zna pripravit pogrinjek za
enostavno vecerjo dve osebi
postreze ter pravilno pospravi.
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Vsselzglskl Pisno Ustno Prakticno | Drugo - vpiSi na€in ocenjevanja
A X
B X

Minimalni standard za pridobitev ocene oz. pozitivno oceno je tudi 85% prisotnost pri pouku predmeta. Ce je dijak odsoten veg in
ga po uciteljevi presoji ni mo€ objektivno oceniti, je dijak neocenjen in oceno pridobiva s predmetnim izpitom. Dijak je dolzan k
pouku prinasati dogovorjene potrebscine, urejati zapiske, imeti korekten odnos do pouka in prisotnih ter biti v predpisani uniformi za

prakti¢ni pouk.
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Programska enota/modul: . )
ITALIJANSCINA Il - 2. letnik Stev. ur: 66 o o

ITALIJANSCINA Ucitelji: Natalija Likavec

Zaokrozeno vsebinsko Stevilo o _ _

Uéni cilji Minimalni standardi
podrocje/sklop ur-
Predstavljanje in spoznavanje

A | okolice 33 Dijak: Dijak:

(Uébenik ESPRESSO 1)

1. Prvi stiki (Primi contatti)
2. Jaz in drugi (lo e gli altri)

Dijak usvoji/ponovi ustrezna

jezikovna znanja, da je sposoben

komunicirati v naslednjem obsegu:

e sprega in uporabla glagol
»essere« in »stare« v sedanjiku
ednine in mnozine

e razume in uporablja vljudnostne
fraze S katerimi se
pozdravlja/poslavija

e razume, pravilno izgovarja in

naglasa nove besede in glasove

e razume in uporablja Stevilke pri

Dijak razume besedisce v navodilih in

Zna.

e uporabiti preproste vljudnostne
fraze: pozdraviti/odzdrauviti,
posloviti se, zahvaliti se...

o Steti

e poimenovati nekatere drzave
EU,

jezike

njihove prebivalce in

e poizvedovati po  osnovnih

podatkih (podatki o doloceni
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navajanju telefonske Stevilke, St.
sobe,..

e poimenuje in zapiSe nekatere
drzave, njihove prebivalce in
jezike

e se predstavi in pripoveduje o sebi
in sprasSuje drugo osebo po
osnovnih podatkih

e pove abecedo in Crkuje v
italijanscini

e izpolni obrazec z osebnimi podatki

e napiSe kratko besedilo o sebi

o tvori in uporablja  trdilne,
vprasalne, nikalne povedi ter
kratke odgovore glagolov na —are,
—ere, -ire (Presente)

e pripoveduje o0 sebi in o drugih

osebah (uporablja 3. os. ednine)

osebi ali kraju)

e Crkovati (povprasati po imenu)

e predstaviti sebe in druge
(osebni  podatki, nacionalna
pripadnost, starost, kraj
bivanja, ime Sole, bododi
pokilic)

e izraziti osnovne potrebe (Zeja,
lakota)

e oOpisati sebe in druge (osebni
podatki, videz, interesi)

Pri delu z besedili zna:

e izpolniti obrazec z osebnimi

podatki

e izdelati svojo vizitko

B | Dober tek!

33

Dijak:

Dijak:

121




Gastronomija in turizem 2. letnik Solsko leto 2025/26

Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor

Dijak usvoji/ponovi ustrezna Dijak razume besediS¢e v navodilih in
jezikovna znanja, da je sposoben zna:

komunicirati v naslednjem obsegu:

1. Dober tek! (Buon appetito!)

Tvori in  uporablja trdilne,
vpraSalne, nikalne povedi ter
kratke odgovore glagolov na —
are, —ere, -ire (Presente)
Spozna in uporablja novo
besedidCe (bar, restavracija,
pokilici)

Naroca pijaco in jedi in razume
narocilo

Tvori mnoZino in prepozna spol
samostalnikov

Prepozna in uporablja dolocni
in nedoloc¢ni Clen

Uporablja osnovne pridevnike
razbere

Razume besedilo,

kljucne misli in tvori krajSe

e uporabljati trdilne, nikalne in
vprasalne povedi

e uporabljati novo besedisCe
(bar/restavracija/jedilni list)

e narociti pijaco in jedi in razume
narocilo gosta

e uporabljati dolo¢ni in nedoloc¢ni
Clen

e tvoriti mnozino in  spol
samostalnikov

e uporabljati osnovne pridevnike

e uporabljati (elektronske)

slovarje za ugotavljanje
pomena besed
e uporabljati preproste
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besedilo na obravnavano temo

vljudnostne fraze ob
druzbenih in poslovnih stikih:
se opravicCiti, izraziti zeljo in

pripravljenost za pomoc¢

Vsebinski sklop | Pisno | Ustno | Praktiéno

(sodelovanje med poukom, domace delo, prinasanje uénih pripomockov,...)

Sodelovanje

X

X

Pozitivne ocene vklju€ujejo poleg ostalih standardov znanja obvezno 85% prisotnost pri pouku, sodelovanje pri pouku in vestno

pisanje domacih nalog, v skladu in po kriterijih sprejetih v strokovnem aktivu.

Sodelovanje se oceni v 1. ali/in 2. polletju.
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Programska enota/modul:

SPANSCINA KOT 3.TUJI JEZIK/ 2LETNIK Stev. ur: 66 | Ugitelj/i: Helena Gornik

SPANSCINA
Zaokrozeno vsebinsko Stevilo - o _ _
U¢ni cilji Minimalni standardi

podrocje/sklop ur
Unidad 0: En el aula B i o
Dijak usvoji ustrezna jezikovna
Uvod v Spanscino . ) o . o

A 14 znanja, da je sposoben komunicirati | Dijak zna v Spanskem jeziku:

(U€benik: Aula internacional
Plus1)

v naslednjem obsegu:

¢ Nacini pozdravljanja in odzdravljanja
e Pravila naglasevanja
e Vprasanja in fraze za uravnavanje

komunikacije

e Abeceda/Crkovanje
e Predmet v uilnici
e Stevila od 0-10

Kultura:

e Znane Spanske osebe

pozdravi ob sre€anju in slovesu v
razli¢nih kulturah

e uravnava komunikacijo v
Spanscini

e razume, pravilno izgovarja in

naglasa nove besede in glasove
e pove abecedo in Crkuje v
Spanscini

e razume in uporablja Stevilke pri
navajanju telefonske Stevilke

e uravnava komunikacijo v
Spanscini

e uporabiti preproste vljudnostne fraze:

pozdraviti/odzdraviti, posloviti se,

zahvaliti se...

e Stetido 10

e nasteti znane Spanske osebnosti
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o Spanska imena in priimki .

e Argentinski tango
Portfolio: Domino

e izdelati igro »domino«
_ Dijak usvoji ustrezna jezikovna
Unidad 1: Nosotros y nosotras . _ S . ] o
B 14 znanja, da je sposoben komunicirati | Dijak zna v Spanskem jeziku:

Prvi stiki

v naslednjem obsegu

e Predstavitev sebe in drugih

e Oblike glagola llamarse v
sedanjiku in glagoli na —ar

e Osebni zaimki

e Glagoli na —er, -ir/nepravilna glagola
SER/TENER

e Vprasalni zaimki

e Stevniki od 11-100

se predstavi in pripoveduje o sebi
in sprasSuje drugo osebo po
osnhovnih podatkih

e sprega in uporablja glagol
LLAMARSE in glagole na -ar

e tvori in uporablja trdilne,
vprasSalne, nikalne povedi

e razume in uporablja Stevilke do 100

e poimenuje poklice/delovna mesta

e predstaviti sebe in druge (osebni

podatki, nacionalna  pripadnost,
starost, kraj bivanja, ime Sole, bododi
poklic)

e spregati glagol LLAMARSE in

glagole na —ar

e tvoriti nikalne povedi

e prepoznati poklic in povedati kaj/kje

delajo
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e zna opisati svoj sanjski poklic
e Nikalne povedi

e Poklici

e zna razlikovati med »tu« in »usted« . . . .
e prepoznati razliko med vikanjem

¢ Nacionalnost

in tikanjem
Kultura:
e Znane Spanske osebe
e Spanska imena in priimki
e Tikanje/vikanje e izdelati osebno vizitko
e Argentinski tango

Portfolio
Unidad 2: Quiero aprender Dijak usvoji ustrezna jezikovna
C | espaiiol 14 znanja, da je sposoben komunicirati | Dijak zna v Spanskem jeziku:
Zelim se naugiti $pansko v naslednjem obsegu:
e Spol in stevilo samostalnikov e tvori mnozino in prepozna spol | e tvoriti mnozino in spol

samostalnikov samostalnikov

e Dolo&ni/nedolo&ni &en e prepozna in uporablja dolo¢ni

Clen " .y
e uporabiti doloc¢ni Clen
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e zna povedati zakaj se uci $pansko
e lzrazati namen o Stetido 100
e prepozna glagol in ga sprega
e Spreganje pravilnih glagolov (-ar,-
er, -in e zna spregati glagole
e sprega in uporablja glagol e glagola uporablja v preprostih
QUERER/HACER povedih
Glagol QUERER/HACER
* gol Q e zna nasteti razredne dejavnosti
¢ Razredne dejavnosti
e Dejavnosti prostega Casa
Kultura:
o Jeziki
e Kolumbija e Pisni sestavek (predstavijo se,
e Portfolio: napiSejo zakaj se ucijo Spansko in
kakSen je njihov odnos de Spanske
kulture
Unidad 3: ;Dénde esta Dijak usvoji ustrezna jezikovna ) ; o
D 14 Dijak zna v Spanskem jeziku:

Santiago?

znanja, da je sposoben komunicirati
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Kje se nahaja Santiago?

v naslednjem obsegu

e Glagol ESTAR

e |zraZanje obstoja
e Superlativ

e Koli€inski zaimki

e Opisovanje krajev

o Podnebje

Letni ¢asi

Kultura:
Venezuela

e Portfolio:

¢ se nauci spregati nepravilni

glagol
e spozna obliko HAY
e spozna oblike preseznika

e spozna besediS¢e vezano na

podnebje

spregati glagol ESTAR

lo¢i med gl. ESTAR in HAY

zna uporabiti preseznik

zna podati vremensko sliko

e zna opisati kraje

e zna opisati letne Case
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napisati vremensko prognozo

Utrjevanje in preverjanje

sproti

Dijak:

Dijak:

e utrdi usvojeno znanje in izboljSa

vse ucne kompetence

e povezuje znanje z znanjem z

drugih predmetnih podrocij

evalvirajo svoje znanje

Ocenjevanje znanja

10

Dijak:

Dijak:

pridobi najmanj dve ustni in dve

pisni oceni.

Ustno ocenjevanje poteka sproti.
Pisni oceni dijak pridobi s testom po
prvi in po drugi polovici predelane

snovi 0z. v vsakem ocenjevalnem
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obdobju eno.V primeru daljSega
obdobja pouka na daljavo dijak lahko
pridobi oceno iz  opraviljanja
dodeljenih nalog, sodelovanja na
videokonferencah in  pri  drugih
aktivnostih v razlicnih uénih okoljih.
Ta ocena lahko nadomesti katero od
predvidenih ocen, ki bi bile

pridobljene pri izvajanju pouka v 3oli.

Vec ocen lahko dijak pridobi, kadar
mora npr. popravljati oceno oz. Zeli
izboljsati oceno ali kadar ucitelj
presodi, da je za doseganje ucnih
ciljev nujno potrebno dodatno

ocenjevanje.

Sodelovanje

Vs:l:::kl Pisno Ustno Prakti€no (sodelovanje med poukom, domace delo, prinasanje uénih
pripomockov,...)
A-B X X X
C-D X X X
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Pozitivhe ocene vkljuCujejo poleg ostalih standardov znanja obvezno 85% prisotnost pri pouku, sodelovanje pri pouku in vestno

pisanje domacih nalog, v skladu in po kriterijih sprejetih v strokovnem aktivu.
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Programska enota/modul:

NEMSCINA ZA NEPS - 2. letnik - TURIZEM Stev. ur: 32 | Ugitelj/i: Eva Hercog
POTREBE STROKE
(TUR)
Zaokrozeno vsebinsko Stevilo Uéni cilii inimalni dardi
podrogje/sklop ur cni cilji Minimalni standardi
Einheit 1 — Gaste an der
A Eﬁéfgtllo—n;;rlgzggge:stov na 4 Dijaki: Dijaki znajo v nemskem jeziku:
recepciji
e pozdravijo goste (stalne in nove), e pozdraviti in sprejeti goste v
vprasajo po osebnih podatkih in nastanitvenih obratih;
e SPREJEM GOSTOV IN Zeljah gosta v zvezi z nastanitvijo, e izraziti dobrodoSlico;
REGISTRACIJA prtljago ipd.; e vprasati gosta po Zeljah, osebnih
e PRIJAVNI OBRAZEC e dajo gostu navodila, da izpolni podatkih, osebnih dokumentih ter
e OSNOVNE INFORMACIJE GOSTU prijavnico 0z. jo znajo sami prtljagi;
elektronsko izpolniti; e podati osnovne informacije o bivanju v
¢ podajo osnovne informacije o hotelu in storitvah.
bivanju, hrani, hotelskih storitvah ipd.
Pri tem uporabljajo naslednje jezikovne
strukture:
Modalverben, Konjunktiv Il, Es gibt ... +
Akk. Prasens, Aussage- und Fragesatz
g | Einnett 27 m Hotelzimmer 4 | Dijaki Dijaki znajo v nemskem jeziku:
e nastejejo vrste hotelskih sob; e nasteti vrste sob in glavno opremo v
opisejo hotelsko sobo oz. nastanitev; sobi;
e INFORMACIJE O HOTELSKIH e nastejejo vrste oskrbe gosta, e nasteti nekaj aktivnosti za goste;
SOBAH, NASTANITVAH aktivnosti za goste;  ponuditi pomo¢ pri prtljagi;
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e OPREMA IN OPIS HOTELSKIH SOB, e ponudijo gostu pomoc¢ pri prtljagi in e napotiti gosta do sobe.
STORITEV poznajo vrste prtljage; Pri tem uporabljajo naslednje jezikovne
e DIALOGI (GOST - HOTELSKO e napotijo gosta do sobe / dvigala / strukture:
OSEBJE) jedilnice ipd. Es gibt ... + Akkusativ, Indefinit- und
Definitartikel, Konjunktiv I,
Modalverben, Imperativ, Prasens
C Ehnokltzlg?)—_\/lrk?o?eoltjd 9 Dijaki: Dijaki znajo v nemskem jeziku:
e opiSejo hotel na podlagi zbranih e opisati hotel (lega, kategorija, ciljna
podatkov (s pomocjo video skupina, cenovna kategorija, ipd.);
e OPIS HOTELA materialov, sluSnega razumevanja, e nasteti nekaj prostorov v hotelu;
e PROPAGANDNI MATERIAL bralnega razumevanja); e nasteti nekaj stvari iz hotelske ponudbe
e nastejejo prostore v hotelu; in ponuditi nekaj aktivnosti za goste;
e opiSejo, kaj se nahaja v okolici e razumeti besedila o hotelih in jih
hotela; obnoviti v nekaj povedih.
e navajajo storitve in aktivnosti za
goste, Pri tem uporabljajo naslednje jezikovne
e primerjajo hotele med seboj in strukture:
podajo rezultate primerjave; Prasens, Wechselprapositionen mit
e zbirajo informacije o hotelih s Dativ, Imperativ.
pomocjo propagandnih gradiv in o
njih ustno in pisno porocajo.
Einheit 4 — Auf Beschwerden
D | reagieren 4 Dijaki: Dijaki znajo v nemskem jeziku:
Enota 4 — Obravnava pritozb
e sprejmejo in se odzivajo na pobude | e odreagirati na pobude oz. pritozbe in s
in pritozbe/reklamacije gostov (glede kratkimi stavki (razumejo vsebino
e POBUDE IN PRITOZBE GOSTOV V nastanitve, storitev, raCuna ipd.); pobude oz. pritozbe).
HOTELU e sprejmejo in se odzivajo na posebne
e POSEBNE ZELJE IN PRITOZBE V Zelje in pritozbe gostov v restavraciji; | Pri tem uporabljajo naslednje jezikovne
RESTAVRACIJI strukture:
Redemittel um Bedauern ausdrucken,
Futur.
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E | Einheit 5 — Die Rechnung
Enota 5 — Ra€un

3 Dijaki:

Dijaki znajo v nemskem jeziku:

e ODJAVA GOSTA
e PLACILO RACUNA
e KRATKI DIALOGI OB SLOVESU

e komunicirajo z gostom ob odjavi in
pojasnijo postavke na racunu;

e poimenujejo placilna sredstva in
povprasajo gosta po nacinu placila

e gosta povpra$ajo o zadovoljstvu, ga
povabijo k ponovnemu obisku in mu
zazelijo srecno pot, izmenjajo
vljudnostne fraze;

e poimenovati placilna sredstva,

vpra$ati gosta po nacinu placila, se
zahvaliti in posloviti od gosta.

Pri tem uporabljajo naslednje jezikovne
strukture:

Prateritum »sein«, Perfekt im
begrenzten Umfang.

UTRJEVANJE, PREVERJANJE
OCENEJVANJE ZNANJA

Dijaki:

e Bralno razumevanje, slovni¢éne
strukture, besedni zaklad, pisno
sporoc€anje, govorno izrazanje

e utrdijo usvojeno znanje in izboljSajo
vse u¢ne kompetence;

e povezujejo znanje z znanjem z
drugih predmetnih podrodij;

e (samo)evalvacija pridobljenega
Znanja in ocenjevanje znanja.

Ocenjevanje:

Minimalni standard za pridobitev ocene oz. za pozitivno oceno je zraven izkazanega znanja tudi 85% prisotnost pri pouku posameznega predmeta ali modula.
Ce je dijak odsoten vec in ga po uciteljevi presoji ni mo¢ objektivno oceniti, je dijak neocenjen in oceno pridobiva s predmetnim izpitom. Dijak mora k pouku
prinasati dogovorjene potrebscine in imeti primeren odnos do predmeta in vseh udelezencev uénega procesa. Dijak mora ob ocenjevanju ucitelju predloziti

zbrano in reSeno uéno gradivo, ki ga sproti ureja.

Vsebinski Pisno | Ustno | Praktiéno Opombe
sklop
Dijak pridobi pisno ali ustno oceno iz predelane snovi. Dijak mora ob
X — kratka zaklju€evanju ocene predmeta ucitelju predloZiti zbrano in reSeno uéno
predstavitev gradivo, ki ga sproti ureja.
A-E X enega Veé ocen lahko dijak pridobi, kadar mora npr. popravljati oceno oz. Zeli
nastanitvenega | izbolj$ati oceno ali kadar ugitelj presodi, da je za doseganje uénih ciljev
obrata nujno potrebno dodatno ocenjevanje (npr. zaradi slabe pisne zmoznosti
lahko ucitelj napove dodatno ocenjevanje iz nareka.

134




Gastronomija in turizem
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor

2. letnik

Solsko leto 2025/26

Programska enota/modul: _ _ _ _
STP — Sodobni trendi v prehrani . Ucitelj/i: Darko Marin,
_ Stev.ur: 51 .
SODOBNI TRENDI V 2. letnik B. Korosec
PREHRANI
Zaokrozeno vsebinsko Stevilo L o _ _
.. U¢ni cilji Minimalni standardi
podrocje/sklop ur
A | MESO V KULINARIKI Dijak: Dijak:
.. ) e zna nasteti svetle in temne vrste
VRSTE MESA ¢ |oCi vrste mesa po barvi
mesa
e prepozna posamezne vrste mesa _
_ e zZmore prepoznati meso
e poOzna pomen zorenja mesa o .
posamezne Zivali po barvi
e DELITEV MESA PO BARVI e spozna delitev posameznih Zivali .
. e Prepozna posamezne porabniske
na porabniske dele o
dele Zivali
e dijak spozna uporabo mesa v ) ) _
19 e zna pravilno oblikovati

e DELITEV MESA NA PORABNISKE

DELE

e UPORABNOST MESA V JEDEH

razlicnih jedeh

e izbere in pripravi ustrezne jed

e skupina pripravi in uporabi meso v

rednih obrokih

e skupina pripravi in uporabi meso v

izrednih obrokih

posamezne porabniSke dele mesa
dijak zna pravilno uporabiti
posamezne porabniSke dele v
jedeh

zna iz posameznega dela narediti

ustrezno jed
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zna pravilno uporabiti meso v

meniju

B | POSTREZBA SIROV IN RIB

Dijak:

Dijak:

e POSTREZBA RAZLICNIH
SIROV,

e POSTREZBA RIB IN FILIRANJE

PRED GOSTOM

32

spozna specialni inventar za
postrezbo in rezanje sirov
pravilno izbrati ustrezni inventar in
pripravi delovno povrsino za
razrez sirov

spozna razli¢ne tehnike rezanja
sira pred gostom

zna priporocati ustrezne pijace k
razlicnim sirom

zna pravilno filirati ribo in zraven

priporocati ustrezno pijaco

Pozna specialni inventar za
postrezbo in rezanje razliCnih vrst
sirov.

Pravilno izbere ustrezni inventar
in zna pripravit delovno povrsino
za razrez sirov.

Pozna razlicne tehnike rezanja
razli¢nih vrst sira pred gostom.
Priporocati ustrezne pijace k
razliénim sirom.

Pravilno filirati ribo Pripravljeno na
razlicne nacine in zraven
priporocati ustrezno pijaco.

zna pravilno dati o€iS¢eno ribo na

kroznik, ali jo narediti v solati
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Minimalni standardi vkljugujejo tudi 85% obvezno prisotnost dijaka pri pouku. Ce je dijak odsoten ve& in ga po ugiteljevi presoiji ni

moc objektivno oceniti, je dijak neocenjen in oceno pridobiva s predmetnim izpitom. Dijak je dolzan k pouku prinasati dogovorjene

potreb&Cine, urejati zapiske, imeti korekten odnos do pouka in prisotnih ter biti v predpisani uniformi za praktic¢ni pouk.

Vsebinski . . . ) ]
" Pisno Ustno Prakticno | Drugo- vpiSi na€in ocenjevanja
sklop
A X Prakticnho z zagovorom
B X
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Druge oblike vzgojno-izobrazevalnega dela

AKTIVNO DRZAVLJANSTVO

Letnik: 2.letnik

Stevilo ur: 20

Izvajalka: Veronika MeSic

Aktivnost St. ur

Uvodna ura 1

Slovenska

vojska

(Vojasnica

generala

Maistra 6
Maribor)

Cilji 1. tematskega
sklopa: Drzavljan/-
ka
posameznik/-ca

Poznajo pomen
aktivnega
drzavljanstva in
mozne nacine
njihovega aktivnega
sodelovanja v druzbi
in drzavi.

Seznanijo se s cilji
predmeta in nacinom
dela.

Uporabljajo osnovne
elemente kritichega
misljenja.

Oblikujejo stalis¢a,
povezana s
spostovanjem
posameznika in
sprejemanjem
razli¢nosti.

Cilji 2. tematskega
sklopa: Sodelovanje v
skupnosti

Raziskujejo moznosti
sodelovanja in

Cilji 3. tematskega
sklopa: Drzavljan/-ka
Republike Slovenije

Raziskujejo moznosti

Studija v Sloveniji in ga

vklju¢evanja v posamezne | primerjajo s tudijem v

veje Slovenske vojske.
Raziskujejo moznosti

Studija v lokalnem okolju.

tujini.
Raziskujejo

vklju€evanje Slovenske

vojske v NATO.

Cilji 4. tematskega
sklopa: Drzavljan/-ka
Evropske unije in
sveta

Primerjajo polozaj
razlicnih organizacij
(vojska, policija, RK,
reSevalci) v Sloveniji in
EU.
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Kulturne in
druge
raznolikosti
(obisk Centra
judovske
kulturne
dedisc€ine
Sinagoga v
Mariboru)

Predavanje in
delavnica
Pomen
izobrazevanja
za manjsine,
etni¢ne
skupnosti in
ostale za boljsi
medkulturni
dialog

Predavanje in
delavnica
Amnesty
International

4

Usposabljajo se za
sodelovanje v javni
razpravi, zagovarjanju
svojih stalis¢ in
sprejemanju
razli¢nosti pogledov
ter v skupnem iskanju
resitev.

Raziskujejo odnos
med druzbeno
pravi¢nostjo,
svobodo, enakostjo.
Prepoznajo negativne
posledice stereotipov,
predsodkov,
nestrpnosti,
izklju€evanja,
diskriminacije.
Usposabljajo se za
sodelovanje v javni
razpravi, zagovarjanju
svojih stalis¢ in
sprejemanju
razlicnosti pogledov
ter v skupnem iskanju
reSitev.

Spoznavajo strukturo
druzbe in raziskujejo
moznosti sodelovanja
posameznika ter
vklju€evanja v razli¢ne
oblike delovanja v skupno
dobro.

Spoznavajo strukturo
druzbe in raziskujejo
moznosti sodelovanja
posameznika ter
vklju€evanja v razlicne
oblike delovanja v skupno
dobro.
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Prepoznajo pomen
aktivnega drzavljanstva
in mozne nacine
njihove aktivne
participacije v druzbi in
naravi.

Na konkretnih primerih
pojasnijo izbrane
globalne probleme in
izzive Clovestva,
medsebojno
povezanost in
soodvisnost.

Na konkretnih primerih
govorijo o izbrani temi.
Spoznavajo pravice , ki
jih imajo kot drzavljani.
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Maribor, 31. 8. 2025

Andreja PeCovnik Mencinger Sonja Porekar Petelin

Vodja PUZ-a V. d. ravnatelja

Izvedbeni kurikul za SSI Gastronomija in turizem je bil potrjen na svetu zavoda dne
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